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Lieber Veranstaltungsplaner

herzlichen Dank fir Ihr Interesse an unserem Haus.
Das Hotel Berlin, Berlin ist ein Hotel, ganz wie die
Hauptstadt:  voller  Charakter, Charme  und
Mdglichkeiten. Hier wird jeder Aufenthalt rund um die
Uhr zu einem runden Berlin-Erlebnis — in einer
gekonnten Mischung aus Klassik und Moderne, aus
Bestandigkeit und Bewegung, aus Tradition und
Zukunft.

Unser Conference & Events Bereich bietet lhnen
ideale  Voraussetzungen fur den  optimalen
Veranstaltungserfolg:
48 erstklassige Tagungsraume von 20 bis 540 m2
Flexibel teil- und erweiterbar
Mit einer Gesamtnutzungsflache von >3.000 m2
Fur Veranstaltungen mit bis zu 500 Personen im
grofiten Raum
Logistisch vorteilhaft im Erdgeschoss und die
Tagungssuiten in der 1. Etage gelegen
Mit modernster Kommunikations-
Prasentationstechnik
Mit spannenden Raumdesigns

und

Unser Conference & Events Team garantiert Ihnen
zudem professionelle Unterstitzung und
personlichen Service fur eine perfekte Durchfiihrung
Ilhrer Veranstaltung. Dieser Full-Service-Anspruch hat
auch den Verband Deutsches Reisemanagement
Uberzeugt: Im Jahr 2011 wurde unserem Hotel erneut
die Auszeichnung ,Certified Conference Hotel* und
,Certified Business Hotel* verliehen. Die Pharma-
Branche bezeichnet unser Haus sogar als Pharma-
Kodex konform.

Auch alle weiteren Bereiche des Hotels erflillen
hdchste Anspriiche an ein modernes Tagungshotel:
701 moderne Zimmern und Suiten in sechs
Kategorien
Mit komfortablem Interieur, Inroom Entertainment
System, HDTV und kostenfreies W-LAN
Erstklassige Restaurants, eine stylishe Bar und
exzellentes Catering
Sense & Season - unsere besondere
kulinarische Kultur, die Korper und Geist in
Pausen genussvoll Vitalitat verleiht
Kreative Bereiche fur Fitness, Wellness und
Business

Auf den folgenden Seiten erhalten Sie einen
umfassenden Uberblick tber unser gesamtes Hotel-,
Kulinarik-, Event- und Technik-Portfolio.

Fir lhre individuellen Winsche kontaktieren Sie uns
bitte direkt — wir beraten Sie gerne und machen auch
AuBergewdhnliches maglich.

Wir freuen uns lhre Veranstaltung bald im Hotel
Berlin, Berlin durchfiihren zu dirfen!

lhr Conference & Events Team

HOTEL BERLIN, BERLIN

Ideally located in city centre, business and government district.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany /—nl;
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de
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Dear Event Manager

Thank you for your interest in our hotel.

Hotel Berlin, Berlin is a hotel just like the capital city:
full of character, charm and possibilities. Here, every
stay becomes a round the clock Berlin experience - in
a skilful mixture of classic and modern, continuity and
mobility, traditional and futuristic.

Our Conference & Events area fulfils your highest
requirements for optimum event success:
48 first-class conference rooms from 20 to
540 m2
Flexible interconnecting rooms that fan out to
create a wonderful open space that
accommodates in excess of 500 people
Total conference area of > 3000 m?
Ideally located on the ground floor and board
rooms in the 1rst floor
Largest Meeting room Berlin-Berlin can be
crafted to whatever suits your occasion
State-of-the-art communication and presentation
technology
Exciting, contemporary designs

Our Conference & Events Team guarantees
comprehensive consulting and tailor made services
to make your event unforgettable. This full-service
assertion convinced the German Business Travel
Association. In 2011, once again our hotel received
the award as “Certified Conference Hotel“& "Certified
Business Hotel“. Furthermore, the pharmaceutical
industry acknowledges our hotel as a hotel complying
with the pharmaceutical-industry-code.

All other hotel areas fulfil the requirements of a
modern conference and business hotel:
701 modern rooms and suites in six categories
With comfortable interior design, In-room
Entertainment System, HDTV and free WiFi
First class restaurants, a stylish lounge-bar and
excellent catering
Sense & Season concept — our special culinary
highlight - bestows delightful vitality to body and
soul during breaks
Creative areas for fithess, wellness and business

On the following pages, we provide you with a
comprehensive overview of our hotel portfolio
including culinary delights, events and technical
proposals. Please do not hesitate to contact us for
any specific needs or tailor made requirements — we
would be happy to support you in your meeting &
events endeavours and make the exceptional
possible.

We look forward to being your partner at Hotel Berlin,
Berlin soon!

Your Conference & Events Team
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Hotel-Information
Hotel information

Zimmer & Suiten Rooms & Suites

701 Zimmer in verschiedenen Kategorien, 701 rooms in different  categories,

davon: thereof:
24 Premium Einzelzimmer 24 Premium Single Room
32 Premium Doppelzimmer 32 Premium Double Room
135 Premium Zimmer ca. 36 m2 135 Premium Rooms approx. 36 m2
210 Standard Zimmer 20 - 30 m? 210 Standard Rooms 20 - 30 m?
269 Business Zimmer ca. 26 m?2 269 Business Rooms  approx. 26 m2
10 Junior Suiten ca. 42 m2 10 Junior Suites approx. 42 mz2
15 Executive Suiten ca. 40 m2 15 Executive Suites approx. 40 m2
5 Corner Suiten ca. 62 m? 5 Corner Suites approx. 62 mz2
1 Suite Berlin, Berlin ca. 95 m2 1 Suite Berlin, Berlin approx. 95 m2

] Business Room i : . Corner Suite

Standard Room Executive Suite

Hotel Services

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
H OTE I_ BE Rll" BERI_I" Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
v conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.  EJ = # & = [ O




Guest Care Centre

270 gebuhrenpflichtige,
Parkplatze mit Tiefgarage
24 Stunden Zimmerservice
Concierge Service
Wascherei-, Reinigungs- und Bigelservice
mit Rickgabe am selben Tag (auf Anfrage)
Inroom Entertainment System mit High
Speed Internet

Babysitting (auf Anfrage)

hoteleigene

Sonstige Einrichtungen

Guest Care Centre

Um Ilhren Wohlflihl-Faktor noch zu steigern,
haben wir unser Guest Care Centre geschaffen.
Dort kimmern wir uns um lhre ganz
personlichen  Belange, lhre individuellen
Winsche, Fragen und Bedurfnisse.

Work & Play

Entspannen Sie sich in unserer Finnischen
Sauna oder im Sanarium nach einem
spannenden Berlin-Abenteuer oder testen Sie
Ihre Kondition auf einem der Cross-Trainer,
Ergometer oder Laufbander mit Bildschirm und
Kopfhorern. In  unserem  Fitness- und
Wellnessbereich erleben Sie ein ganz neues
Entspannungsgefihl fir Kérper und Seele.
Fitnessbereich taglich 24 h gedffnet.

Sauna von 18.00 bis 22.00 Uhr (oder auf
Anfrage friher). Nur fir Hotelgaste.

Hotel Services

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Guest Care Centre

270 on-site parking spaces with garage
subject to charges

24-hour room service

Concierge Services

One day laundry, dry cleaning and ironing
services (on request)

In room entertainment system with high
speed internet

Babysitting (on request)

Additional Facilities

Guest Care Centre

To increase your feel good factor even more we
have created our Guest Care Centre. Our team
will be happy to take care of your personal
needs, questions or special requests.

Work & Play

Relax in our Finnish sauna or sanarium after an
exciting Berlin adventure, or get a workout on
one of our cross-trainers, ergo meters and
treadmills, with screens and headsets free of
charge. In our fitness and wellness area, you
can enjoy a contemporary, relaxing experience
for your body and soul.

Fitness areas open daily 24 hours.

Saunas open daily from 6 p.m. to 10 p.m. (or on
request earlier).

Exclusively for hotel guests only

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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Event Information
Event information

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.
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Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.



Berlin -Berlin

543 m2

180 m?

Berlin-London

Berlin -Tokyo

98 m?2

72 m?

Berlin-Mexico City

Foyer Orient

135 m?

BERLINFORMATION Conference & Events

Berlin -Montreal

230 m?

157 m?

Berlin-Peking

Berlin -Buenos
Aires

73 m2

57 m?

Berlin-Singapore

Berlin Lounge 1+2

130 m?

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.



Raumlichkeiten und Pauschalen
Facilities and Packages

BERLINFORMATION

Conference & Events
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Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de

Ideally located in city centre, business and government district.
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Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.
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BELASTUNGSTABELLE IM VERANSTALTUNGSRAUM BERLIN-BERL IN
POINT LOAD SCHEDULE AT THE CONFERENCE ROOM BERLIN-B ERLIN

Lastangaben flr senkrechte Lasten: Load instruction for vertical loads:
Einzelpunktabhangungen max. 50 kg 0 Single point suspension max: 50 kg
Anschluss mittels Karabinerhaken Alignment via karabiner
Einzelpunktabhangung max. 200 kg ‘ Single point suspension max: 200 kg
Anschluss Rohrgewinde 1 %4 Zoll Alignment pipe thread 1 ¥ inch
Gewindetiefe ca. 40 mm Depth of thread: approx. 40 mm

Bilderschiene Typ 5810 maximale Picture rail type 5810 max. load:

Belastung:

Typ A ca. 11 Ifm 260 kg Type Aapprox. 11lrunning metres 260 kg

Typ B ca. 8I1fm 260 kg Typ eBapprox. 8 running metres 260 kg

Typ C ca. 16 Ifm 240 kg Type Capprox. 16running metres 240 kg

Typ D ca. 5,2 Ifm 220 kg Type D approx. 5,2 running metres 220 kg

Eine Flachenlast von 500 kg/m2 darf The maximum point load capacity is

nicht Gberschritten werden. 500 kg per m2.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com

Ideally located in city centre, business and government district.
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RAUMMIETE UND BEREITSTELLUNG
ROOM RENTAL FEES AND SET-UP

Bereitstellungskosten

Die Bereitstellungskosten beinhalten Kosten fur
Aufbau, Strom sowie fur die Bereitstellung von
Tischen, Stihlen und Tischwésche. Sie werden
unabhangig vom getatigten Umsatz erhoben.

Ausstellungen
Bei Ausstellungen betragt die Raummiete
€ 13,50/m2.

Starkstrom
16 A—€ 75,00/ ab dem 2. Tag € 24,00

32 A-€85,00/abdem 2. Tag € 47,00

Sicherheitspersonal

Zusatzlich zu lhrer Veranstaltung stellen wir
auch Sicherheitspersonal zur Verfigung flr
€ 25,00 pro Person/Std.

Anlieferung

Bitte senden Sie lhre Veranstaltungsmaterialien
mit dem Veranstaltungsdatum und dem Namen
des Veranstalters an folgende Adresse:

Briefsendungen:

Hotel Berlin, Berlin
Latzowplatz 17

10785 Berlin, Germany
Phone: +49 (0) 30 2605 0
Fax: +49 (0) 30 2605 39 2716

GrofRanlieferung:

Hotel Berlin, Berlin
Warenannahme

Schillstral3e 8

10785 Berlin, Germany
Phone: +49 (0) 30 2605 0
Fax: +49 (0) 30 2605 39 2716

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Set-up costs

The set-up costs include charges for set-up,
power, table set-ups, chairs and tablecloths.
Set-up charges are fixed rates.

Exhibition set-up
The room rental fee for exhibitions costs
€ 13.50/mz,

Power Current
16 A — € 75.00 / for each following day € 24.00
32 A - € 85.00/ for each following day € 47.00

Security staff

Upon request, you can book security staff for
your conference.

Service charge per hour/person € 25.00.

Delivery of materials

Please send materials for your conference or
event with the scheduled date and the name of
the organiser to the following address:

Small items:

Hotel Berlin, Berlin
Lutzowplatz 17

10785 Berlin, Germany
Phone:+49 (0) 30 2605 0
Fax: +49 (0) 30 2605 39 2716

Large items:

Hotel Berlin, Berlin

“Warenannahme” [Goods receiving department]
Schillstraf3e 8

10785 Berlin, Germany

Phone: +49 (0) 30 2605 0

Fax: +49 (0) 30 2605 39 2716

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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REFERENTEN UND ORGANISATOR HANDLING (gilt nachfolge nd fur alle Packages)
SPEAKERS AND ORGANISER HANDLING (essential for all packages)

Kostenfreies

upgrade fur den Referenten

und Veranstaltungsbetreuer in

eine Suite

Complimentary upgrade to a suite for the speaker and the event organiser

Kostenfreies Parken auf unserem hoteleigenen Parkplatz fir

den Referenten und dem

Veranstaltungsbetreuer. Complimentary parking at the hotel parking for the speaker and the event

organiser

VIP Treatment auf dem Zimmer VIP Treatment in the room

TAGUNGSPAUSCHALEN
CONFERENCE PACKAGE

Business Packages
Business Package

Im Folgenden zeigen wir lhnen drei Auswahlmdglichkeiten fir Tagungspauschalen auf sowie
weitere Bausteine um lhre Pauschale vollkommen auf Ihre Wiinsche abzustimmen:

Please find below three choices of conference rates and further components to design your
package completely according to you requirements:

BASIC

ADVANCED

ALL INCLUSIVE

Raummiete des Hauptplenums
Room rental of the main plenum

Raummiete des Hauptplenums
Room rental of the main plenum

Raummiete des Hauptplenums
Room rental of the main plenum

1 Beamer

1 Beamer

1 Leinwand 1 Leinwand 1 Leinwand
1 Flipchart 1 Flipchart 1 Flipchart
1 Beamer 1 Pinnwand 1 Pinnwand
1 Screen 1 Beamer 1 Buhne
1 Flipchart 1 Screen 1 Tonanlage inkl. 1 Mikrofon
1 Flipchart 1 Beamer
1 Pinboard 1 Screen
1 Flipchart
1 Pinboard
1 Stage
1 Sound system incl. a
Microphone

1 Beamer

Mineralwasser unlimitiert
Mineral water unlimited

Softgetranke unlimitiert
Soft Drinks unlimited

Softgetranke unlimitiert
Soft Drinks unlimited

BegruRRungskaffee mit Kaffee,
Tee und Croissants

Welcome coffee with coffee, tea
and croissants

Kaffee, Tee, Obst, Geback
coffee, tea, fruits, pastry

Kreativpause zur Wabhl
creative break of your choice

Kreativpause zur Wabhl
creative break of your choice

Buffet nach Wahl der Kiiche
Buffet of chef's choice

Buffet nach Wahl der Kiiche
Buffet of chef's choice

Buffet nach Wahl der Kiiche
Buffet of chef's choice

Mineralwasser unlimitiert
Mineral water unlimited

Softgetranke, Kaffee und Tee
unlimitiert

Soft drinks, coffee and tea
unlimited

Softgetranke, Kaffee, Tee, Bier
und Wein unlimitiert

Soft drinks, coffee, tea, beer
and wine unlimited

Kaffee, Tee, Obst, Blechkuchen
coffee, tea, fruits, tart

Kreativpause zur Wahl
creative break of your choice

Kreativpause zur Wahl
creative break of your choice

€ 69,00 pro Person/Tag
€ 69.00 per person/day

€ 74,00 pro Person/Tag
€ 74.00 per person/day

€ 84,00 pro Person/Tag
€ 84.00 per person/day

Fur die Halbtagsvarianten der Pauschalen mit je nur
€ 5,00 pro Person/Tag von dem aufgefiihrten Package-
For the half day package, with just one coffee brea

above featured package-prices

einer Kaffeepause ziehen Sie bitte

k, please deduct € 5.00 per person/day from the

Preis ab

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de

Ideally located in city centre, business and government district.

- www.hotel-berlin-berlin.com
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Verpflegungspauschalen

Catering Packages

Gerne zeigen wir Ilhnen hier nun einige Auswahlméglichkeiten fur die Verpflegungspauschale
sowie weitere Bausteine um diese vollkommen auf lhre Winsche abzustimmen. Unsere
Verpflegungspauschalen eignen sich hervorragend fiur Veranstaltungen mit mehreren
Raumlichkieten, da Sie hier den Vorteil geniel3en, dal® die Verpflegung fur alle Raumen gilt, und
nicht nur fir den Hauptraum.

Hereafter, we are happy to show you some of the options for the catering packages and further
components to adjust them completely to your wishes. Our catering packages are ideally suited
for events with several rooms. This provides the advantage that the catering is valid for all rooms
and not just the main conference room.

BASIC ADVANCED ALL INCLUSIVE
Mineralwasser unlimitiert Softgetranke unlimitiert Softgetranke unlimitiert
Mineral water unlimited Soft Drinks unlimited Soft Drinks unlimited
- - BegrufRungskaffee mit Kaffee,
Tee und Croissants
Welcome coffee with coffee,
tea and croissants
Kaffee, Tee, Obst, Geback Kreativpause zur Wabhl Kreativpause zur Wabhl
coffee, tea, fruits, pastry creative break of your choice creative break of your choice
Buffet nach Wahl der Kiiche Buffet nach Wabhl der Kiiche Buffet nach Wabhl der Kiiche
Buffet of chef’s choice Buffet of chef's choice Buffet of chef's choice
Mineralwasser unlimitiert Softgetranke, Kaffee und Tee Softgetranke, Kaffee, Tee, Bier
Mineral water unlimited unlimitiert und Wein unlimitiert
Soft drinks, coffee and tea Soft drinks, coffee, tea, beer
unlimited and wine unlimited
Kaffee, Tee, Obst, Blechkuchen Kreativpause zur Wahl Kreativpause zur Wahl
coffee, tea, fruits, tart creative break to choose creative break to choose
€ 46,00 pro Person/Tag € 52,00 pro Person/Tag € 58,00 pro Person/Tag
€ 46.00 per person/day € 52.00 per person/day € 58.00 per person/day

Fur die Halbtagsvarianten der Pauschalen mit je nur einer Kaffeepause ziehen Sie bitte
€ 5,00 pro Person/Tag von dem aufgefiihrten Package- Preis ab
For the half day package, with just one coffee brea  k, please deduct € 5.00 per person/day from the
above featured package-prices

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.
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Bausteine
Blocks

Hier kdnnen Sie lhre Pauschale aktiv noch individueller mitgestalten und zusatzliche Leistungen
in Form von Bausteinen hinzuftigen. Die Preise verstehen sich pro Person und Tag.

Here you can customise your package according to your very own needs and wishes. Just add
the extra service to your package. Prices are per person and day.

LEISTUNG INHALT PREIS
BegrifRung Heil3getranke, unlimitiert €2,00
Welcome Reception Hot Drinks, unlimited €2.00
Softgetranke, unlimitiert € 4,00
Konferenzgetrénke Soft Drinks, unlimited €4.00
Conference drinks HeiRgetranke, unlimitiert €2,00
Hot Drinks, unlimited €2.00
Nespresso Nespresso Kaffee, unlimitiert € 2,50
Nespresso Nespresso coffee, unlimited € 2.50
Softgetranke, unlimitiert € 2,00
Soft Drinks, unlimitiert €2.00
HeilRgetranke, unlimitiert € 2,00
Hot Drinks, unlimited €2.00
Getranke Mittagessen Soft- und Heigetranke, unlimitiert € 4,00
Drinks for lunch Soft and hot drinks, unlimited £€4.00
Wein und Bier, unlimitiert € 5,00
Wine and beer, unlimited €5.00
All inclusive €9,00
All inclusive €9.00
Kaffeepause — Upgrade Kreativpause € 2,00
Coffee break — Upgrade Creative break €2.00
Kaffeepause — Inhalte aus BASIC € 6,00
Kaffeepause — zusatzlich Coffee break — contents from BASIC € 6.00
Coffee break — supplementary Kreativpause € 8,00
Creative break € 8.00
Konferenztechnik Tonanlage und 1 Mikrofon € 6,00
Conference technology Sound system und 1 microphone € 6.00
Buffet und Mineralwasser, unlimitiert € 32,00
Abendessen Buffet and mineral water, unlimited € 32.00
Dinner 3-Gang-Meni und Mineralwasser, unlimitiert € 36,00
3-course-menu and mineral water, unlimited € 36.00
Kabarett Bestuhlung € 6,00
Raumnutzung Cabaret €6.00
Set-up Ruckprojektion €10,00
Back projection €10.00
Raumnutzung Kombination Kabarett Bestuhlung und Riickprojektion € 14,00
Set-up combination Back projection and cabaret €14.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com

Ideally located in city centre, business and government district.
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VDR Superior Package
VDR Superior Package

Raummiete  und Bereitstellung des Room rental fee and set-up costs for the
Hauptplenums main conference room
2 alkoholfreie Getranke im Hauptplenum 2 non-alcoholic beverages included in the
2 Kaffeepausen mit Kaffee, Tee, Obst und main conference
Geback 2 coffee breaks with coffee specialties, tea
Buffet nach Wahl der Kiche inkl. einem variations, fruits and pastry
alkoholfreien Getrank Buffet of chef's choice incl. one non-alcoholic
Konferenztechnik beverage

- Flipchart Conference equipment

- Pinnwand - Flip chart

- Schreibunterlage, Block und Stift - Pinboard

- Blotting pad, paper and pen

€ 65,00 pro Person/Tag € 65.00 per person/day

Shop and Go for € 100.000 Package
Shop and Go for € 100,000 Package

1 Day/Night for 500 rooms incl. breakfast

1 Tag/Nacht fir 500 Zimmer inkl. Fruhstlck Main conference room and Workshop
Plenum und Workshopraume/Breakouts rooms/Breakouts
Alle alkoholfreien Getranke im Hauptplenum All non-alcoholic beverages included in the
(Bionade, Coca Cola, Sprite, Fanta, diverse main conference room (Bionade, Coca Cola,
Wasser) Sprite, Fanta, several fruit juices, water)
2 Kreativpausen mit frischen 2 creative breaks with coffee specialties and
Kaffeespezialitaten und Teevariationen tea variations
Verschiedene Kreativpausen zur Auswahl A variety of different creative breaks
Buffet und Dinner nach Wahl der Kiiche inkl. Buffet and dinner of the chef's choice incl. all
aller alkoholfreien Getrank non-alcoholic beverages
Konferenztechnik Conference equipment

- Beamer - LCD projector

- Projektionsflache/Leinwand - Screen

- Flipchart - Flip chart

- Pinnwand - Pinboard

- Schreibunterlage, Block und Stift - Blotting pad, paper and pen

Pauschal € 100.000,00 Flat rate € 100,000.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.
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MEDIA PACKAGES
MEDIA PACKAGES

LED Media Screen Panels
LED Media Screen Panels

Bannerformat Format in Pixel (B x H) Laufzeit in Stunden | Preis
Banner format Format in pixels (L x W) Duration in hours Costs
Mediainformation Text + Hintergrundfarbe
Media information text + background colour
Fullsize Option Al 1-4 € 285,00
756 x 18 € 285.00
Fullsize Option A2 4-8 € 335,00
€ 335.00
Fullsize Option A3 8-12 € 385,00
€ 385.00
Halfsize Option B1 1-4 € 260,00
162 x 18 + 198 x 18 € 260.00
Halfsize Option B2 4-8 € 310,00
€ 310.00
Halfsize Option B3 8-12 € 360,00
€ 360.00

Mediainformation Text + Hintergrundbild
Media information text + background picture

Fullsize Option C1 1-4 € 325,00
162 x 18 + 594 x 18 € 325.00

Fullsize Option C2 4-8 € 375,00
€ 375.00

Fullsize Option C3 8-12 € 425,00
€ 425.00

Halfsize Option D1 1-4 € 300,00
162 x 18 + 198 x 18 € 300.00

Halfsize Option D2 4-8 € 350,00
€ 350.00

Halfsize Option D3 8-12 € 400,00
€ 400.00

LED Media Screen
RETEIS

Light Branding

Living Surface
(Living Fish Effect)

Living Surface
(Living
Soccer Effect)

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.
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BERLINFORMATION Conference & Events

Living Surface
Living Surface

Effekt Optionen Hintergrund Format in Pixel | Laufzeitin | Preis
Effect options Background (LxB) Stunden Costs
Format in pixels | Duration in
(L x W) hours
Mediainformation Logointegration
Media information logo integration
Living Fish Option Al 1-4 € 210,00
Sand € 210.00
Living Fish Option A2 4-8 € 260,00
Rund, € 260.00
Living Fish Option A3 quadratisch, 8-12 € 310,00
rechteckig, € 310.00
Living Fish Option B1 variabel 1-4 €210,00
Round, square, £210.00
Living Fish Option B2 Steine rectangular, 4-8 | €260,00
Stones variable € 260.00
Living Fish Option B3 8-12 € 310,00
€ 310.00
Living Soccer Option C1 1-4 € 210,00
€ 210.00
Living Soccer Option C2 Bande 1024 x 768 4-8 € 260,00
Boards € 260.00
Living Soccer Option C3 8-12 € 310,00
€ 310.00
Mediainformation Logo- (Icon) und Hintergrundbildin tegration
Media information logo (icon) and background pictur e integration
Hintergrundlogo + Icon Effekt D1 1-4 € 300,00
Background logo + Icon effect D1 € 300.00
Hintergrundlogo + Icon Effekt D2 Rund, 4-8 € 350,00
Background logo + Icon effect D2 quadratisch, € 350.00
Hintergrundlogo + Icon Effekt D3 rechteckig, 8-12 € 400,00
Background logo + Icon effect D3 variabel 1024 x 768 € 400.00
Hintergrundbild + Logo Effekt E1 Round, 1-4 € 300,00
Background picture + Logo effect E1 square, € 300.00
Hintergrundbild + Logo Effekt E2 rectangular, 4-8 € 350,00
Background picture + Logo effect E2 variable € 350.00
Hintergrundbild + Logo Effekt E3 8-12 € 400,00
Background picture + Logo effect E3 € 400.00
Mediainformation Logo- (Icon) und Hintergrundvideoi ntegration
Media information logo (icon) and background video integration
Videohintergrund + Logo Effekt F1 Spezielle 1-4 € 430,00
Video background + Logo effect F1 guadratisch, Formate bitte € 430.00
Videohintergrund + Logo Effekt F2 rechteckig erfragen 4-8 € 480,00
Video background + Logo effect F2 square, Please ask for € 480.00
Videohintergrund + Logo Effekt F3 rectangular special formats 8-12 € 530,00
Video background + Logo effect F3 € 530.00

Fur weitere Details und Beispielaufnahmen fragen Sie unser kompetentes
Conference & Event Team.

For more details and further examples, do not hesitate to contact our Conference & Event team.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com

Ideally located in city centre, business and government district.
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Die besondere Genusskultur des Hotel

Berlin, Berlin.

Sense & Season symbolisiert die besondere
Genusskultur unseres Hauses.

Sie beruht auf den Uberzeugungen, dass
bewusster Genuss seine Zeit braucht und das
Gute stets nahe liegt.

Deshalb  prasentieren wir lhnen in den
kulinarischen Bereichen des Hotel Berlin, Berlin mit
Vorliebe saisonal und regional inspirierte
Kreationen. Wir sind der Meinung, dass unsere
Region Uber fantastische Produkte verfugt, die
authentisch zubereitet werden.

Sense & Season beginnt mit der gewissenhaften
Auswahl frischer Zutaten. Setzt sich in einer
sorgfaltigen Zubereitung nach allen Regeln der
Kochkunst fort. Und wird erst durch Ihren
entspannten Genuss vollendet.

Achten Sie bei lhrer Auswahl auf das Sense &
Season Symbol.

Es kennzeichnet alle Gerichte und Getranke, die
nach den Grundsatzen unserer besonderen
Genusskultur bereitet werden.

BERLINFORMATION Conference & Events

To savour the special food culture at Hotel
Berlin, Berlin.

Sense & Season symbolises the special culture
of enjoyment in our hotel.

Based on the opinion that conscious enjoyment
takes time and the best is always within reach.
Therefore, in the culinary areas of
Hotel Berlin, Berlin, we present you with
seasonally and regionally inspired creations. We
feel that there is so much fantastic produce in
our area that needs to be celebrated in a simple
way.

Sense & Season starts with the conscientious
selection of fresh ingredients. It continues with
careful preparation according to all the rules of
culinary art, accomplished by your relaxed
enjoyment.

When making your selection look for the Sense
& Season symbol.

The symbol marks all dishes and beverages,
which are prepared according to our special
food culture principles.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com

Ideally located in city centre, business and government district.
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KREATIVPAUSEN
CREATIVE BREAKS

Bereits in der Basic Pauschale enthalten ist:

.Classic* ofenfrischer Blechkuchen, Obst
oder

LBerlin“ Echte Berliner Pfannkuchen, Obst
oder

.Cookie* Feingeback, Obst

lhre Auswahl bei Advanced und All Inclusive
Pauschalen :

Curry 17 € 7,00

Currywurst nach Art des Hauses mit Kirschtomaten
Trend € 9,00

Smoothies in Flaschen, geschnittenes Obst
Paris - Stockholm

Croissants mit Marmelade & Brotcracker mit
Krauterfrischkase

Brotzeit € 8,00

Belegte Vollkornbrétchen & Bauernbrot

Health

Melone, Ananas, Activia aus dem Kihlschrank-
Spender

Vital € 7,00

Joghurt + Musliauswahl in der Mislitheke,
Milch

Vienna € 8,00

Strudelvariationen und Schlagsahne

New York € 7,50

Muffins und Donuts & Chai Latte

Hot & Cool € 8,50

Mini Windbeutel, Mini Berliner, Mini Eclairs,
herzhaftes Blatterteiggeback, Mini Quiche, Mini
Baguettes

Schoko Break € 8,50

Brownies, Chocolate Chip Cookies, Schaumkisse,
Heisse Schokolade

Alle Kreativpausen beinhalten zusatzlich
sortenreines Obst, wechselnd zu jeder Pause.
Fur eine durchgéngige Kreativpause berechnen
wir € 10,00 pro Teilnehmer/Tag.

BERLINFORMATION Conference & Events

Already contained in Basic_package is:

"Classic" Freshly baked pastries, fruit
or

"Berlin" Real Donuts, fruit

or

~,Cookie* Pastry, fruit

Your choice for Advanced and All Inclusive
packages :

Curry 17 € 7.00
Currywurst of the house with
cherry tomatoes
Trend € 9.00
Smoothies in bottles and cut fruit
Paris - Stockholm
Croissants with jam & cream cheese
with herb crostini
Snack € 8.00
Sandwich on wholemeal bread & Bauer bread
Health
Melon, pineapple, Activia from
the fridge
Vital € 7.00
Yoghurt + cereal selection in the
Muslithek, milk
Vienna € 8.00
Swirl variations and whipped cream
New York € 7.50
Muffins and donuts & Chai Latte
Hot & Cool € 8.50
Mini cream puffs, mini donuts, mini eclairs,
hearty puff pastries, mini quiches,
mini baguettes
Chocolate break € 8.50
Chocolate brownies, chocolate chip
cookies, marshmallows, hot chocolate

All creative breaks include one type of fruit
alternating with every break.
For a continuous creative break we charge
€ 10.00 per attendee/day.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com

Ideally located in city centre, business and government district.
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CANAPES
CANAPES

... auf weiRem Brot und belegt mit:
Salami und Krauterfrischkase

€ 3,00

rosa gebratenem Roastbeef

€ 3,00

luftgetrocknetem Schinken und Melone
€ 3,00

Raucherlachstatar mit Meerrettich

€ 3,00

Creme von Blauschimmelkase und Walnuss
€ 4,00

Gerauchertem Forellenfilet und Kaviar
€ 3,50

... auf dunklem Brot und belegt mit:

Braten vom Saalower Krauterschwein und
Schnittlauchcreme

€ 3,50

Ziegenfrischkase und Trauben

€ 3,50

Geraucherter Entenbrust mit Preiselbeersenf
€ 4,00

Heilbutt und Brombeeren

€ 3,50

... auf Pumpernickel und belegt mit:
Limburgercreme und Mandarine

€ 3,80

Gehobeltem Kase und Kresse

€ 3,80

... auf Baguette und belegt mit:
Ganseleberpastete mit Cassis

€ 3,80

Beef Tatar mit Cornichons und
Wachtelspiegelei

€ 3,80

Stremel Lachs und Dillsenfcreme
€ 4,00

... auf Cracker und belegt mit:
Krauterfrischkase und Schnittlauchhalmen
€ 3,00

Blauschimmelkasecreme

€ 3,00

Preis pro Stuck

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

...white sandwich bread with
Salami and cream cheese with herbs
€ 3.00
Pink-cooked roast beef
€ 3.00
Air-dried ham and melon
€ 3.00
Tartar of smoked salmon with horseradish
€ 3.00
Creme of blue cheese and walnut
€4.00
Cured trout fillet and caviar
€ 3.50

... rye bread with
Roast of Saalower herbed pork and
chive creme
€ 3.50
Goat cheese curd and grapes
€ 3.50
Smoked duck breast with Cranberry mustard
€4.00
Halibut and blackberries
€ 3.50

. Pumpernickel with
Limburger creme and tangerine
€ 3.80
Grated cheese and cress
€ 3.80

... Baguette with
Goose liver paté with cassis
€ 3.80
Beef tartar with Cornichons and
fried quail egg
€ 3.80
Stremel salmon and dill mustard creme
€4.00

... Cracker with
Cream cheese with herbs and chive spears
€ 3.00
Créme of the blue cheese
€ 3.00

Price per piece

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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FINGERFOOD
FINGERFOOD

KALT

Gemusesticks und Dipps

€ 4,50

Huhnchen-Mandarinensalat

€ 3,50

Lollies mit herzhaften Snacks

€ 4,00

Lachspralinen und Meerrettich

€ 3,00

Belegte Mini-Brétchen

€ 4,50

Geeiste Gurkensuppe in der Miniflasche

€ 3,00

Gebéackstabchen mit luftgetrocknetem Schinken
€ 3,50

Sushi und Ingwer

€ 7,00

Vietnamesischer Sprossensalat im Loffel
€ 4,00

Buchweizenblini, Creme fraiche, Keta Kaviar
€ 3,50

Marinierte Riesengarnele im Salatblatt

€ 4,00

Waffeltiten mit erlesenen Salaten

€ 4,00

Nappierte Schweinefilets mit Frischkasecréme
€ 4,50

WARM

Satées von der Hihnchenbrust

€ 3,00

Mini Quiche Lorraine

€ 3,50

Frahlingsrollen und Chilisprossen
€ 3,00

Jalapenos und Chili Poppers

€ 3,00

Kleine Tortchen von Sauerkraut & Nurnberger
€ 3,50

Datteln in Panchetta

€ 4,00

Meerbarbe im Olivensud
€5,50

Risotto Milanese

€ 5,00

Ravioli in Krauterol

€ 5,00

Chicken Wings und Chilisauce
€ 5,00

Mozzarellasticks

€ 2,50

... gerne auch als Flying Buffet

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

COLD

Vegetable sticks and dips

€ 4.50

Chicken-tangerine salad

€ 3.50

Lollies with lusty snacks

€ 4.00

Salmon canapés and horseradish

€ 3.00

Mini sandwiches

€ 4.50

Iced cucumber soup in a mini bowl

€ 3.00

Pastry sticks with air-dried ham

€ 3.50

Sushi and ginger

€7.00

Vietnamese sprout salad on a spoon
€ 4.00

Buckwheat blini, creme fraiche, keta caviar
€ 3.50

Marinated king prawn in lettuce leaf

€ 4.00

Crispy waffle cones with salad selection
€ 4.00

Coated loin of pork with cream cheese
€ 4.50

WARM

Satay sticks

€ 3.00

Mini quiche Lorraine

€ 3.50

Spring rolls and chilli sprouts
€ 3.00

Jalapenos and chilli poppers
€ 3.00

Small cakes of sauerkraut and “Nuernberger”
€ 3.50

Dates in pancetta

€ 4.00

Red mullet in olive brew
€5.50

Risotto Milanese

€5.00

Ravioli in herboil

€ 5.00

Chicken wings with chilli sauce
€5.00

Mozzarella cheese sticks

€ 2.50

... also available as flying buffet

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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SMALL AND SWEET
SMALL AND SWEET

...In der Flasche

Mango Lassi € 3,50
Melonen-Minzpulpe € 3,50
Pfirsichsuppe mit Prosecco € 4,50
Erdbeer-, Pfirsich-, Kirsch-
Joghurtdrink € 3,00
Kokos-Limettenpulpe € 4,00

...Im Weckglas

Obstsalat mit Pinienkernen € 4,00
Beerenragodt und
Tonkabohnenschaum € 4,00

WeilRes Schokoladenmousse € 3,50
Zartbitter Schokoladenmousse € 3,50
Chili Panna Cotta € 4,00

Creme brillée € 3,50

Griune Gritze mit Vanillesauce € 3,00

...auf dem Teller
Schokoladen-Mascarpone-Tartelettes € 3,50
3 Minis (Berliner, Windbeutel und
Muffin) € 2,50

Petit fours € 3,50

SiRes Sushi € 4,50

Mini Eclair € 4,00

Obstspiel3 und Minzpesto € 2,50
Mandeltarte € 3,50

WeilRe Brownies € 4,00
Brezelpraline mit
Zartbitterschokoladenbezug € 3,00

... auf dem Happy Spoon
Mascarponecreme mit
Schokoladenraspeln € 4,00
Birnen-Gurkensalat mit frischem
Koriander € 4,00

... gerne auch als Flying Buffet

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

...in bottles
Mango lassi € 3.50
Melon-mint pulp € 3.50
Peach soup with Prosecco € 4.50
Strawberry, peach and cherry
Yoghurt drink € 3.00
Coco-lime pulp € 4.00

...In jars

Fruit salad with pignolias € 4.00

Berry ragodt and

“Tonka bean” mousse € 4.00

White chocolate mousse € 3.50
Bittersweet chocolate mousse € 3.50
Chilli panna cotta € 4.00

Creme brllée € 3.50

Green compote with vanilla sauce € 3.00

...on plates

Chocolate mascarpone tartlettes € 3.50
3 minis (donuts, cream puffs

and muffins) € 2.50

Petit fours € 3.50

Sweet sushi € 4.50

Mini éclair € 4.00

Fruit skewer and mint pesto € 2.50
Almond tart € 3.50

White brownies € 4.00

Pretzel praline with a bittersweet
chocolate coating € 3.00

...on the Happy Spoon
Mascarpone creme with
Chocolate crisps € 4.00
Pear-cucumber salad with
Coriander € 4.00

... also available as flying buffet

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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LUNCHBUFFET I
LUNCH BUFFET NO. 1

Vorspeise

Eingelegter Tafelspitz in Krautervinaigrette
Cocktail von Waldpilzen mit Chicorée

Salat von Penne Pasta mit Apfeln und italienischer
Salami

Salatbuffet mit Blattsalaten und Dressings
Rucolasalat mit Kirschtomaten und Parmesanhobel

Brétchen, Baguette und Butter

Suppe
Tomaten - Pfirsichsuppe

Hautgang

Streifen vom Maishuhn, mit Ricotta—

Pilzsauce und gewiirfelten Speckkartoffeln
Seehechtfilet in Paprikarahmsauce dazu
Kartoffelgnocchi und Spitzkohl-Orangengemuse
Gratinierte vegetarische Cannelloni auf Olivensugo

Dessert

Quarkstrudel mit Vanillesauce
Ananascarpaccio mit Cranberrynage
Mandelmousse mit Cassismark
Kokos-Limettencreme auf Mangosalat
Berliner Blatterteigschnitte

€ 23,00

BERLINFORMATION Conference & Events

Starter

Prime boiled beef in herb vinaigrette

Cocktail of forest mushrooms with chicory

Salad of penne pasta with apples and

Italian salami

Salad buffet with green salads and dressings
Rocket Salad with cherry tomatoes and parmesan
shavings

Bread rolls, baguette and butter

Soup
Tomato and peach soup

Main courses
Strips of corn fed chicken with ricotta
mushroom sauce and diced potatoes with bacon
Hake filet in creamy pepper sauce with
potato gnocchi and pointed cabbage and orange
vegetables
Gratinated vegetarian cannelloni with olive sauce

Desserts

Quark strudel with vanilla sauce
Pineapple Carpaccio with cranberry nage
Almond mousse with blackcurrant puree
Coconut and lime cream on mango salad
Berlin puff pastry

€23.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com

Ideally located in city centre, business and government district.
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LUNCHBUFFET II
LUNCH BUFFET NO. 2

Vorspeise

Blattsalate mit zweierlei Dressings
Nudelsalat mit Erbsen und Minze
Bohnensalat mit Schalotten und
Champagnervinaigrette
Tomaten-Balsamico-Honigsalat
Parmaschinken-Rosmarinschinkenduett
Krautsalat mit jungen Mohren

Hautgang

Rindergeschnetzeltes mit Riben und
roten Zwiebeln

Spatzle

Marktgemise

Fischvariation mit Zitronenschaumsauce
Krauterreis

Broccoli-Kartoffelgratin

Dessert

Berliner Schokoladenflammerie

Rote und Gelbe Griitze mit Vanillesauce
Orangenfilets in Vanille-Gewirzsud
Panna Cotta mit Kiwisauce

€ 29,00

Ideally located in city centre, business and government district.
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Starters

Green salad with two dressings

Pasta salad with peas and mint

Green beans salad with shallots and
champagne vinaigrette

Tomato salad with balsamic honey dressing
Duet of Parma ham - rosemary ham
Cabbage salad with young carrots

Main courses
Strips of beef with turnips and
red onions
Spatzle (Swabian Noodles)
Market vegetables
Fish variation with lemon foam sauce
Herb rice
Broccoli and potato gratin

Desserts
Berlin chocolate blancmange
Red and yellow fruit pudding with vanilla sauce
Orange slices in spiced vanilla sauce
Panna cotta with kiwi sauce

€29.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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EIN ECHTER BERLINER
A TRUE BERLINER

Vorspeise

Variation von Raucherfischen mit
Sahnemeerrettich

Dreierlei Heringsmarinaden nach "Mutters Art"
Mini Rollmodpse im Topf

Brathering "Klassisch"

Gebeizte Muritzer Lachsforelle mit Honig-
Dillsenfsauce

Kesselsllze vom Eisbein mit Remouladensauce
Hackepeter mit Zwiebelbrot
Griebenschmalztopf

Frische und marinierte Salate und Rohkost mit
Dressings und Marinaden

Spreewald-Gurken

Kalter Schweinebraten mit Zwiebeln

Suppe

Alt Berliner Kartoffelsuppe mit Wurstchen
Linseneintopf mit Rauchfleisch

Griune Bohneneintopf

Hauptgang

Glacierter Havelzander auf Schmorgurken
Ofenfrische Jungschweinekeule

Original Berliner Pfannenboulette mit Mostrich
Berliner Kikenfrikassee mit Flusskrebsen

Beilagen sind immer mit dabei
Stampfkartoffeln

Warmer Speckkrautsalat

Reis mit Gemuse und Krautern
Ofenwarme Schrippen

Dessert

Berliner Pfannkuchen und Spritzkuchen
Bienenstich mit Mandeln in Karamell
Hausgemachte Rote Gritze mit Vanilleschaum
Berliner WeilRe-Mousse mit Himbeeren
Berliner Luft

Gotterspeise und Vanillesauce

Ofenfrischer Kuchen vom Blech

Grol3e Auswahl an regionalen Kasen

Brot & Butter
Wabhlen Sie 6 Vorspeisen, 4 Hauptgerichte und
5 Desserts lhrer Wahl fiir € 33,00 pro Person

oder die gesamte Auswahl fur
€ 45,00 pro Person aus.

Ideally located in city centre, business and government district.
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Starters

Variation of smoked fish with

creamed radish

3 types of herring marinade "homemade style"
Mini rollmop herrings in a pot

Fried herring "Classic"

Pickled Muritz salmon trout with honey,

dill and mustard sauce

Aspic of knuckle of pork with remoulade sauce
Mincemeat with onion bread

Dripping with crackling

Fresh and marinated salad and coleslaw

with dressings and marinades

Spreewald gherkins

Cold roast pork with onions

Soup

Old Berlin potato soup with sausages
Lentil stew with smoked meat

Green bean stew

Main courses
Glazed Havel pikeperch on braised cucumber
Oven fresh leg of fine young pork
Original Berlin pan fried meat balls with mustard
Chicken fricassee with crayfish Berlin style

Side dishes are always included
Mashed potatoes
Warm bacon and cabbage salad
Rice with vegetables and herbs
Oven warm rolls

Dessert

Berlin pancakes and short bread cakes
Almond cake in caramel

Homemade red fruit pudding with vanilla foam
Mousse “Berliner Weil3e” with raspberries
Cake with berries “Berliner Luft”

Jelly and vanilla sauce

Oven fresh traditional cakes

Large selection of regional cheeses

Bread & butter

Choose 6 starters, 4 main courses and
5 desserts for € 33.00 per person,
or the whole range for € 45.00 per person.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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BERLIN — SENSE & SEASON
BERLIN — SENSE & SEASON

Vorspeise

Luftgetrockneter Schinken und Birnenspalten
Brandenburger Biffelmozzarella mariniert
Urkarottensalat mit Blattpetersilie
Huhnchensalat mit hausgetrockneten
Kirschtomaten und Kréutern

Wildkrauterbeet mit Vinaigrette

Junger Blattspinat und Nussdressing

Rosa Roastbeef — hauchdiinn aufgeschnitten

Hauptgang

Perlhuhnbrust im Krautersud gegart mit
Steckribenmousse

Tournedos vom Rind, cremige Waldpilze und
Mduritzer Lammriicken in Dornfelder Jus,
Rucken vom Linumer Wiesenkalb auf
Brechbohnen

Trilogie von heimischen Fischen — gebraten,
gebacken und pochiert

Gemusepotpourri unter der Cheddarhaube
Ravioli mit Kurbisfullung in Nussbutter

Beilagen sind immer mit dabei
Mohnschupfnudeln
Kartoffelspatzen
Rosmarinkartoffeln
Ricotta-Crépes

Kréauterrisotto

Dessert

Ofenfrischer Birnen-Schokoladenkuchen
Holundermousse und Vanillesauce
Trilogie von Strudeln

(Quark, Pflaume und Apfel)
Mascarpone-Pumpernickelcréme
Mazerierter Obstsalat mit frischer Minze
Beschwipste Kirschen und Zitronenjoghurt
Werderaner Apfelpfanne

Deutsche Kaseauswahl mit Senffriichten

Wahlen Sie 5 Vorspeisen, 4 Hauptspeisen, 4

Desserts und Kase lhrer Wabhl flir € 49,00 oder

das gesamte Angebot fir € 57,00 aus.

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starters

Air dried ham and pear wedges
Brandenburg buffalo mozzarella marinated
Purple carrots with flat leaf parsley
Chicken salad with hand dried

cherry tomatoes and herbs

Wild herb salad with vinaigrette

Young leaf spinach and nut dressing

Pink roast beef - thin sliced

Main course

Guinea fowl in herb stock cooked with
swede mousse

Tournedos of beef, creamy wild mushrooms and
Muritz rack of lamb in Dornfelder gravy,
Saddle of Linum veal on green beans

Trio of local fish - fried, baked and poached
Vegetable potpourri under a cheddar hood
Ravioli with pumpkin filling in nut butter

Side dishes are always included
Poppy seed and potato noodles
Hash browns
Rosemary potatoes
Ricotta crepes
Herb risotto

Desserts

Oven fresh pear and chocolate cake
Elder mousse and vanilla sauce
Trilogy of strudels

(Quark, plum and apple)
Mascarpone pumpernickel cream
Macerated fruit salad with fresh mint
Tipsy cherries and lemon yoghurt
Werderaner apple charlotte

German cheese selection with mostarda di frutta

Choose 5 starters, 4 main courses, 4 desserts
and cheese of your choice for € 49.00 or the
whole range for € 57.00.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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BERLIN — METROPOLITAN
BERLIN — METROPOLITAN

Vorspeisen nach Originalrezepten
Italienischer Kalbsriicken in Thunfischsauce
Marinierter Schwedischer Heilbutt und Lachs
Crevettencocktail mit Thousand Islandsauce
Chinesische Dim Sums aus dem Bastkorb
Serranoschinken aus Katalonien mit Melone
Franzosische Terrinen und Pasteten mit
Cumberlandsauce

Geflillte Wachteln auf Gemiisesalat
Hommus und Mutabel

Potpourri von Feinkostsalaten

Caesar’s Salat

Suppe

Orginal Russische Soljanka

Italienische Minestrone

Chinesische Hihnersuppe mit Glasnudeln

Hauptgang

Arabisches Chawarma vom Geflugel
Franzosische Kalbskeule

Sudamerikanisches Lammrago(t mit schwarzen
Bohnen

Tranchen vom Norwegischen Fjordlachs
Indische Gemuisepfanne

Tortellini in Gorgonzolasahne

Beilagen sind immer mit dabei

Kartoffeln mit Koriander

Gebratener Reis mit Gemuise und Rosinen
Kartoffelrosti

Bandnudeln

Dessert

Limettenmousse und Granatapfelgelée

Bayrisch Creme mit Grand Marnier-Erdbeeren
Spanische Vanilletorte

Makronenkugeln mit Weinbrandkirschen
Reisauflauf mit Himbeersauce

Exotische Frichte, frisch geschnitten

Knusprige Waffeln und Crépes mit Kostlichkeiten
Ihrer Wahl

Internationale K&seauswahl mit Feigensenf
Wabhlen Sie 5 Vorspeisen, 1 Suppe,
3 Hauptspeisen, 5 Desserts und Kase lhrer

Wabhl fur € 44,00 oder das gesamte Angebot fiur
€ 56,00 aus.

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starters according to original recipes
[talian loin of veal in tuna fish sauce
Marinated Swedish halibut and salmon
Prawn cocktail with Thousand Island dressing
Chinese dim sum from a raffia basket
Serrano ham from Catalonia with melon
French terrines and pates with
Cumberland sauce
Stuffed quails with vegetable salad
Hummus and mutable
Potpourri of delicatessen salads
Caesar salad

Soup

Original Russian Solyanka

Italian minestrone

Chinese chicken soup with glass noodles

Main courses
Arabian Chawarma of poultry
French leg of veal
South American lamb ragout with black beans

Slices of Norwegian fjord salmon
Indian vegetable pan
Tortellini in creamy gorgonzola sauce

Side dishes always included
Potatoes with coriander
Fried rice with vegetables and raisins
Hash browns
Ribbon noodles

Desserts

Lime mousse and pomegranate jelly

Bavarian cream with Grand Marnier strawberries
Spanish vanilla torte

Macaroon balls with brandied cherries

Rice casserole with raspberry sauce

Exotic fruits, freshly sliced

Crispy waffles and crepes with delicacies of your
choice

International cheese selection with fig mustard
Choose 5 starters, 1 soup, 3 main courses, 5

desserts and cheese for € 44.00 per person or
the whole range for € 56.00 per person.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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BERLIN — GOES WORLD
BERLIN — GOES WORLD

Vorspeise

Trilogie von Japanischem Sushi mit Soja, Wasabi
und Ingwer

Thunfisch Sashimi auf Asialoffel

Selektion von franzdsischer Gansestopfleber
Carpaccio vom Rind mit schwarzen Truffeln
parfimiert

Geraducherte Entenbrust mit Feigensenf
Hauchzarte Strauchtomaten mit marinierten
Flusskrebsen und Minze

WeilRes Tomatenmousse mit Nordseekrabben
SuR-Sauer marinierte Jakobsmuschel
Cocktail von Krustentieren mit Kokosdressing

Suppe
Essenz von Edelgefliigel mit Triffeldl
Weile Tomatencreme mit safranierten Fischfilets

Hauptgang

Scheiben von pochiertem Rinderfilet auf
gebratenem Gemiuse

Gebackener Hoki-Fisch mit Kirbisragodt

Scampi im Teigmantel

Schottisches Wildlachsfilet im Seetang gebacken
Zitronengrasspiel3e mit Riesengarnelen und
Kalbsfilet im Safransud

Fasanenbrust in Preiselbeerjus

Beilagen sind immer mit dabei
Tournierte Kartoffeln

Basmatireis

Pappardelle

Gemiuseauswahl nach Marktangebot

Dessert

Passionsfruchtmousse mit Schokoladensplittern
Kleine Creme Fraiche mit Beeren

Gebrannte Creme serviert im Napfchen
Schokoladenbrunnen und exotisches Obst
Tarte Tatin

Schokoladenmousse mit Olivenol verfeinert

Internationale Kéasespezialitaten
Wabhlen Sie 4 Vorspeisen, 1 Suppe,
4 Hauptgerichte und 4 Desserts lhrer Wahl

fur € 50,00 oder das gesamte Angebot fur
€ 64,00 aus

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starters

Trio of Japanese sushi with soya sauce, wasabi and
ginger

Tuna fish sashimi on Asian spoon

Selection of French Fois gras

Carpaccio of beef, scented with black truffles
Smoked duck breast with fig mustard

Delicate vine tomatoes with marinated cray fish
and mint

White tomato mousse with North Sea prawns
Sweet and sour scallops

Cocktail of shell fish with coconut dressing

Soup
Essence of luxury poultry with truffle olil
White tomato cream with saffron fish filets

Main course
Discs of poached beef fillet on fried vegetables
Baked Hoki with pumpkin ragout
Scampi in batter

Scottish wild salmon fillet baked in seaweed
Lemon grass skewers with king prawns and veal
fillet in saffron stock
Pheasant breast in cranberry juice

Side dishes are always included
Diced potatoes
Basmati rice
Pappardelle
Selection of vegetables according to market season

Dessert

Passion fruit mousse with chocolate splinters
Small creme fraiche with berries

Creme brulee served in a saucer

Chocolate fountain and exotic fruit

Tarte Tatin

Chocolate mousse garnished with olive oil

International cheese specialities
Select 4 starters, 1 soup, 4 main courses and

4 desserts for € 50.00 per person or the whole
range for € 64.00 per person

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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FRUHLINGS MENUS
SPRING MENU

Vorspeise

Feldsalat und Rote Bete mit
Schalottenvinaigrette € 8,50
Spargelsalat mit gekochtem Ei und
Petersilie € 10,00

Knackige Salate mit Gemiuisestreifen, Schinken
und kleinen Tomaten,
Balsamicodressing € 9,50

La Ratte Kartoffelsalat mit
gerauchertem Lachs € 8,50
Glockenpfeffersalat mit kdrnigem
Frischkase € 9,50

Rucola und marinierter Mini-Mozzarella € 9,50
Rosa Hochrippe mit eingelegtem
Gemiuse € 12,50

Matjestatar mit Pumpernickel und
Salatspitzen € 8,50

Rettichsalat mit Erdbeeren und
Apfelspalten € 8,50

Marinierte Crevetten auf feinen
Keniabohnen € 10,50

Suppe

Fenchelcreme mit Eismeershrimps € 6,50
Tomaten-Pfirsichsuppe und

frittierte Petersilie € 6,00

Geeistes Sanddorn-Chilistippchen € 6,50
Kalte Radieschensuppe mit Wermut € 6,00
Tomatenconsommé mit

Safrancrodtons € 6,50

Hauptgang

Maischolle mit Speck und Petersilie,

neue Kartoffeln € 18,00

Ragodt von jungem Geflugel mit Spargel und
Bandnudeln € 17,00

Tranchen vom Saalower Jungschweinerticken mit
frischen Gartenkrautern € 18,50

Vegetarisches
Frihlingsgemuise vom Markt und
Sandkartoffeln € 15,00

Stangenspargel und Saucen Hollandaise, Bernaise,

Butterkartoffeln € 16,50
Spargelstrudel mit Sauce
Estragon € 14,50

Nudelpfanne mit Oliven, Kapern, Pinienkernen und

grinem Spargel € 13,50
Risotto mit zweierlei Spargel € 14,00

Dessert

Rhabarber Crumble € 5,50
Erdbeer-Tiramisu € 7,00
Prosseccostppchen mit Waldmeister
und Vanillerahm € 6,50
Erdbeertartelettes € 5,00
Frischkaseauswahl mit

Nussen € 7,50

Bausteinpreise sind fur ein
3- oder 4-Gang-Menu kalkuliert

BERLINFORMATION Conference & Events

Starter

Lamb’s lettuce and beetroot with
shallot vinaigrette € 8.50

Asparagus salad with boiled egg and
parsley € 10.00

Crisp salad with vegetable slices, ham
and small tomatoes,

balsamic dressing € 9.50

La Ratte potato salad with

smoked salmon € 8.50

Bell pepper salad with grainy

cottage cheese € 9.50

Rocket and marinated mini mozzarella € 9.50
Pink rib with pickled

vegetables € 12.50

Matie tartar with pumpernickel and
salad tops € 8.50

Radish salad with strawberries and
apple pieces € 8.50

Marinated shrimp on fine

Kenya beans € 10.50

Soup

Fennel créme with Arctic Sea shrimp € 6.50
Tomato peach soup and

deep-fried parsley € 6.00

Chilled sallow thorn chilli soup € 6.50

Cold radish soup with vermouth € 6.00
Clear tomato broth with saffron

crodtons € 6.50

Main course

Sole with bacon and parsley,
new potatoes € 18.00
Ragodt of young poultry with asparagus
and ribbon noodles € 17.00
Slices of young Saalow porksaddle
with fresh garden herbs € 18.50

Vegetarian

Spring vegetables from the market and

potatoes € 15.00

Asparagus served whole with hollandaise sauce,
butter potatoes € 16.50

Asparagus strudel with

tarragon sauce € 14.50

Noodle pan with olives, capers, pignolias

and green asparagus € 13.50

Risotto with two kinds of asparagus € 14.00

Dessert

Rhubarb crumble € 5.50

Strawberry tiramisu € 7.00

Soup of Prosecco with woodruff and
vanilla cream € 6.50

Strawberry tartlettes € 5.00
International selection of cream cheese
with nuts € 7.50

Menu module prices are calculated
only for a 3- or 4-course menu

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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SOMMER MENUS
SUMMER MENU

Vorspeise

Rauke und Kirschstrauchtomaten mit
mariniertem Babymozzarella € 9,50
Rauchlachs im Krautercrépe € 9,50
Marinierte Feigen und luftgetrockneter
Schinken € 11,00

Suppe

Kalte Rote Bete-Gurkensuppe und
Flusskrebse € 6,50

Essenz vom Béarlauch und

Krauterfadle € 6,50

Geeiste Gurken-Jogurtsuppe mit
Dillspitzen € 5,50
Wildkrautercremesuppe mit gebratenen
Hahnchenbruststreifen € 7,00

Hauptgang

Schweinefiletmedaillons auf Fingermdhren und
Mandelbéallchen € 17,50

Erlesener Salat mit Beeren, Edelfischen und
Meeresfrichten € 18,50

Geschmorte Lammbeinscheibe mit glacierten
Schluppen,

Safran Risotto € 18,50

Edelfische und Garnelen im Wurzelsud
angerichtet mit frischem Meerrettich € 17,50

Dessert

Wassermelonen-Chilikaltschale mit Honig, Minze
und Mohneis € 6,00

Rahmsorbet von weil3er Schokolade auf
Erdbeercarpaccio € 6,50

Créme Caramel mit dunkler Kuvertiire und
weillem Kaffeeeis € 6,00

SuRkirschmousse und safranierte

Stachelbeeren € 5,50

Bausteinpreise sind fur ein
3- oder 4-Gang-Menu kalkuliert

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starter

Rocket salad and cherry vine tomatoes
with marinated baby mozzarella € 9.50
Smoked salmon with herb crépe € 9.50
Marinated figs and air-dried

ham € 11.00

Soup

Cold beetroot cucumber soup and

crayfish € 6.50

Essence of wild garlic and

herb crépe € 6.50

Iced cucumber yoghurt soup with

dill tops € 5.50

Wild herb créme soup with roasted shredded
chicken breast € 7.00

Main course
Medaillions of pork fillet on finger carrots and
almond balls € 17.50
Exquisite salad with berries, fine fish and seafood
€ 18.50

Braised slices of a lamb with
glazed spring onions and
saffron risotto € 18.50

Fine fish and shrimps in root brew served with
fresh radish € 17.50

Dessert

Cold watermelon chilli soup with honey,

mint and poppy seed ice € 6.00

Cream white chocolate sorbet on strawberry
carpaccio € 6.50

Creme caramel with dark chocolate

coating and white coffee ice cream € 6.00
Sweet cherry mousse and saffron
gooseberry € 5.50

Menu module prices are calculated
only for a 3- or 4-course menu

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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HERBST MENUS
AUTUMN MENU

Vorspeise

Trilogie vom Raucherlachs mit
Preiselbeercreme € 12,00

Streifen vom Kaninchenrticken und
marinierte Feldsalatspitzen € 10,00
Salat von Pulpo mit Mango und
frischer Minze € 12,50
Hausgebeizter Basilikumlachs mit
Portweinfeigen € 12,50

Suppe

Schaumstppchen vom Kirbis und

seinem Ol € 5,50

Petersilienwurzelcreme mit Lachspraline und
Parmaschinken € 6,50

Rote-Betesuppe mit Creme fraiche € 5,00
Rahmsuppchen von Paprika mit Chili und
frittiertem Lauch € 4,50

Hauptgang

Saalower Schweinelende mit cremigem
Wirsing und Kartoffelpralinen € 17,00
Geschmorte Kaninchenkeule, Pfifferling-
Erbsgemise und getriiffeltes

Kartoffelplree € 16,50

Gebratenes Doradenfilet auf Petersilienwurzeln,
dazu rotes Risotto € 15,50

Tranchen vom Milchkalb in Morchelrahm
und Dauphine Kartoffeln € 17,00

Risotto mit Blauschimmelkase, Endivien und
gerdstetem Schinken € 16,50

Dessert

Apfelpudding auf Lychee-Johannisbeersauce
und Walnusseis € 6,50
Schokoladenkichlein mit Olivenél und
Waldbeerenbouquet € 6,00

Mohneis im Bisquitmantel auf

Beerensulz € 6,50

Zwetschgenparfait und Vanille-
Feigensauce € 6,00

Valrhona Schokoladenmousse im Duett auf
Ananas-Carpaccio € 6,50

Bausteinpreise sind fur ein
3- oder 4-Gang-Menu kalkuliert

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starter

Trilogy of smoked salmon with

cranberry cream € 12.00

Slices of fried saddle of rabbit and marinated
tips of lamb’s lettuce € 10.00

Salad of cuttle-fish with mango and

fresh mint € 12.50

Homemade pickled basil salmon with

figs in port wine € 12.50

Soup

Pumpkin cream soup with pumpkin
kernel oil € 5.50

Parsnip cream soup with salmon balls
and Parma ham € 6.50

Beetroot soup with creme fraiche € 5.00
Cream soup of bell pepper with chilli
and fried leek € 4.50

Main course
Saalow pork tournedos with creamy savoy
cabbage and potato balls € 17.00
Stewed leg of rabbit, chanterelle peas

and mashed potatoes with
truffles € 16.50

Grilled fillet of Seabreamon Hamburg parsil with
red risotto € 15.50

Slices of veal in morel cream and
Dauphine potatoes € 17.00

Risotto with blue cheese, endive and
roasted bacon € 16.50

Dessert

Apple pudding on lychee red currant sauce and
walnut ice cream € 6.50

Chocolate cake with olive oil and a
bouquet of wild berry € 6.00

Poppy seed ice cream in biscuit on

berry aspic € 6.50

Plum parfait and vanilla-fig

sauce € 6.00

Valrhona chocolate mousse with pineapple
carpaccio € 6.50

Menu module prices are calculated
for a 3- or 4-course menu

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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WINTER MENUS
WINTER MENU

Vorspeise

Geraucherte Entenbrust mit
Preiselbeerkonfit € 10,00

Trilogie von der Landente (Rilette, RagoQt
und Leber) mit Salatspitzen € 14,00
Gebratene Ganseleber mit
Calvadosapfeln € 14,00

Suppe

Essenz vom Reh mit gereiftem Port € 6,50
Potage vom Rosenkohl und

gerosteter Bauchspeck € 6,50
Maronencremesuppe mit

luftgetrocknetem Schinken € 7,50

Wachtel Cappuccino mit Zimt-
Milchschaum € 6,50

Hauptgang

Barbarie Entenbrust in Balsamicojus mit
geschmolzenen Tomaten und

Kartoffelspitzen € 18,00

Knusprig gebratene Gansekeule mit

Rotkohl und Kartoffelkl6Ren € 18,00
Lammricken in Piemont-Grand Manier Sauce
mit Griinkohl im Strudelblatt € 17,50

Tranche vom Rinderriicken auf Pilzrahm

und Schlosskartoffeln € 19,50

Vegetarisches

Gratinierter Romanesco mit geschmolzenen
Zwiebeln und Safranschaum € 13,50
Raffiniert marinierter Tofu im Lauchmantel auf
Portwein-VeloGté und Wintersalaten € 12,50
Mit Ahornsirup gebackene SuRRkartoffeln auf
herzhaft gewtirzten Orangenscheiben € 15,00

Dessert

Stollenparfait mit Lebkuchenmousse
und Rumfriichten € 6,00

Zimtmousse mit warmen Sauerkirschen
und Sternfrucht € 6,00
Lebkuchenmousse in Orangen-Krokant
mit Tannenhonigeis € 7,00

Pochierte Feigen in Cassis mit
Mohnmousse € 6,50

Trilogie von vorweihnachtlichen Kostlichkeiten
(Punch, Mousse und Gebéack) € 5,50

Bausteinpreise sind fur ein 3- oder
4-Gang-Menu kalkuliert.

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starter

Smoked duck’s breast with

cranberry confit € 10.00

Three kinds of duck (rilette, ragoQt and
liver) with salad tops € 14.00

Roasted goose liver with calvados
apples € 14.00

Soup

Essence of roe deer with matured port € 6.50
Brussel sprouts potage and roasted

belly of pork € 6.50

Chestnut creme soup with air-dried

bacon € 7.50

Quiail cappuccino with cinnamon milk € 6.50

Main course
Barbary duck’s breast in balsamic jus
with melted tomatoes and
potato sparrows € 18.00
Crispy baked goose leg with red
cabbage and potato dumplings € 18.00
Saddle of lamb in Piemont-Grand Marinier sauce
with kale in a strudel leaf € 17.50
Tranche of the beefsaddle on mushroom cream
and chéateau potatoes € 19.50

Vegetarian

Gratinated romanescu with melted onions and
saffron mousse € 13.50

Marinated tofu wrapped in leek on port wine-
velolté and winter salad € 12.50

With maple syrup baked sweet potatoes on hearty
spiced orange pieces € 15.00

Dessert

Stollen parfait with gingerbread mousse and
rum fruits € 6.00

Cinnamon mousse with warm

morello cherries and carambola € 6.00
Gingerbread mousse in orange brittle with
fir tree honey ice cream € 7.00

Poached figs in cassis with poppy

seed mousse € 6.50

Three kinds of pre-Christmas delicacies
(punch, mousse and cookies) € 5.50

Menu module prices are calculated for a
3- or 4-course menu.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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DAMEN BUFFET |
LADIES BUFFET NO.1

Vorspeise

Moéhrenrohkostsalat mit Mango Hirtensalat
Gurkensalat mit Himbeer-Krautervinaigrette
Kartoffelsalat mit Apfel und Sellerie
Gemischte Blattsalate mit diversen Dressings
R&ucherfischvariation

Suppe
Saisonale Cremesuppe mit Crodtons

Hauptgang

Mit Spinat gefillite Hahnchenbrust in
TomatenragoQt

Welsrollchen und Lachsfilet in Buttermilch-
Krautersauce

Vollkorn-Penne Pasta mit Broccoli,
Fingermohren, Zucchini und Schluppen dazu
Ruccolapesto

Reis

Risoleekartoffeln

Marktgemiise

Dessert

Schokowindbeutel

Bayrisch Creme mit Fruchtsauce
Exotischer Obstsalat

Rote Gritze mit Vanillerahm
(Smoothies)

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starters

Raw carrot salad with mango shepherds salad
Cucumber salad with raspberry and herb
vinaigrette

Potato salad with apple and celery

Mixed green salads with various dressings
Smoked fish selection

Soup
Seasonal cream soup with croutons

Main courses
Chicken breast filled with spinach
in tomato ragout
Catfish roll and salmon fillet in buttermilk
and herb sauce
Wholegrain penne past with broccoli,
finger carrots, courgette and spring onions
with rocket pesto
Rice
Sauté potatoes
Market vegetables

Dessert

Chocolate cream puff

Bavarian cream with fruit salad

Exotic fruit salad

Red berry fruit pudding with vanilla cream
(Smoothies)

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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DAMEN BUFFET Il
LADIES BUFFET NO.2

Vorspeise

Vegetarische Sushivariation mit Sojasauce,
Wasabi und eingelegtem Ingwer

(mit Aufpreis € 2,00 pro Person)
Mango-Paprikasalat mit Shrimps und Chili
Gurken-Jogurtsalat mit frischem Kerbel
Tomaten-Fetakasesalat mit

schwarzen Oliven

In Aromaten gegarte Hahnchenbrust auf Mais-
Krautersalat

Blattsalate mit zweierlei Dressing
Frischkasecréme mit Crackern

Suppe
Tomatenessenz mit Basilikum und Glasnudeln

Hauptgang

Tafelspitz in leichter Champagner-
Dijonsenfsauce

Risoleekartoffeln

Muritzer Barschfilet in Safran-Gemusesud

Mit Orangendl aromatisierte Orzo Pasta
Moéhren-Ingwergemuse mit Akazien-Honigbutter
Mit Spinat und Ruccola gefilite Canneloni an
Tomaten-Zuchininage

Dessert

Frischer Obstsalat

Waldbeerenmousse
Passionsfruchtmousse

Molten Chocolate cake mit Vanillesauce

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starters

Vegetarian sushi with soya sauce, wasabi

and pickled ginger

(with added charge of € 2.00 per person)
Mango and pepper salad with shrimps and chili
Cucumber and yoghurt salad with fresh chervil
Tomato and feta salad with black olives
Chicken breast cooked in aromatic compounds on
sweetcorn and herb salad

Green salad with two types of dressing

Cream cheese with crackers

Soup
Tomato concentrate with basil and glass noodles

Main course

Prime boiled beef in light champagne and Dijon
mustard sauce
Risolee potatoes
Muiritz perch filet in saffron vegetable stock
Orzo pasta flavoured with orange oil
Carrot and ginger vegetables with Acacia
honey butter
Canneloni filled with spinach and rocket
on tomato and courgette

Dessert

Fresh fruit salad

Mousse of wild berries

Passion fruit mousse

Molten chocolate cake with vanilla sauce

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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DAMEN BUFFET Il
LADIES BUFFET NO.3

Vorspeise

Tramezzinischnitte mit Gurke, Kresse und
Meerrettichcreme

Lachspralinen mit Sprossen

Pastasalat mit getrockneten Tomaten, Pesto und
Mozzarella

Gegrillte Hahnchenbrust auf Krautergemise
Blattsalate mit zweierlei Dressing

Beilagen zum Salat

Suppe
Gemisecremesuppe mit Crevetten

Hauptgang

Meeresfrichtepaella

Pasta mit Zucchini und Méhren mit
Weilweinsauce

Putenrollbraten an Paprikasauce
Petersilienkartoffeln
Tomaten-Lauchgemise

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starters

Tramezzini sandwich with cucumber, cress and
radish cream

Salmon pralines with sprouts

Pasta salad with dried tomatoes, pesto

and mozzarella

Grilled chicken breast on herb vegetables
Green salad with two types of dressing

Side dishes for salad

Soup
Cream of vegetable soup with prawns

Main courses
Seafood paella
Pasta with courgette and carrots with
white wine sauce
Fried turkey roll in pepper sauce
Parsley potatoes
Tomato and leek vegetables

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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DAMEN BUFFET IV
LADIES BUFFET NO.4

Vorspeise

Baby Blattsalate mit dreierlei Dressing
Crudités mit Curry-Schmantdipp
Geraucherter Entenbrustsalat mit Birnen und
Sprossen

Kartoffelsalat mit Gurken und Apfel

Bunter Linsensalat

Tomatensalat

Suppe
Zucchinicremesuppe mit roter Paprikapulpe

Hauptgang

Geschwenkte Schupfnudeln mit Haselnuss
Braten vom Saalower Krauterschwein mit
Thymiansauce

Sellerie-Kartoffelpiree

Mdurizer Fischvariation an Lauch-Tomaten-
Schmantragodt

Gemiuse der Jahreszeit

Gratinierte Pasta mit Broccoli

Dessert

Bayrisch Creme mit Fruchtmark
Apfelkuchen mit Honig und
karamellisierten Nissen
Beerenrago(t mit Vanillerahm
Schwarzwalder Kirschcreme

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starters

Baby green salad with three types of dressing
Crudites with curry and sour cream dip

Smoked duck breast salad with pears and sprouts

Potato salad with cucumber and apple
Colourful lentil salad
Tomato salad

Soup
Cream of courgette soup with red pepper pulp

Main course
Griddled potato dumplings with hazelnuts
Roast Saalower herb pork with thyme sauce
Celery mashed potatoes
Muritz fish selection on leek and tomato
sour cream ragout
Seasonal vegetables

Gratinated pasta with broccoli

Dessert

Bavarian cream with fruit puree

Apple cake with honey and caramelised nuts
Berry ragout with vanilla cream

Black forest cherry cream

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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MAN’'S WORLD
MAN’'S WORLD

Vorspeise

Wildpastete mit Trauben und Walniissen
Gerauchertes Forellenfilet auf buntem
Linsensalat

Lauch-Apfel-Salat mit Schinkenstreifen
Réaucherfische aus der Kate mit
Sahnemeerrettich

Kalbs-Tafelspitz in Vinaigrette eingelegt
Rindfleischsalat mit feinen Gemiuisen
Paprika-Krautsalat

Eisbergsalat mit Frenchdressing
Deutsche Kaseauswahl mit Salzbutter und
Walnussbrot

Kleine Brétchen und Baguette

Suppe
Kartoffel-Lauchcreme mit frischem Majoran

Hauptgang
Flaminger SpielRbraten an AltbiersoRRe
Rahmkraut und Kartoffelkl63e

Poulardenbrust in Rieslingsauce
mit Wiesenchampignons und breiten Nudeln

Geflilite Welsrdlichen an Dillgemisesauce,
dazu Butterreis und Gurkenrelish

Dessert

Quarkstrudel mit eingelegten Kirschen
Apfelgriitze mit Rosinen und Mandeln
Schokoladen-Quarkcreme mit Beeren
Sahnereis mit Fruchtmark

Panna Cotta von Pistazien
Melonenfilets mit Minze

€ 35,00

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starter

Game pie with grapes and walnuts
Smoked trout fillet on colourful

lentil salad

Leek and apple salad with ham strips
Smoked fish from the smokehouse

with creamed horseradish

Prime boiled veal marinated in vinaigrette
Beef salad with a selection of vegetables
Pepper and herb salad

Ice berg salad with French dressing
German cheese selection with salted butter and
walnut bread

Small rolls and baguette

Soup
Cream of leek and potato with fresh marjoram

Main course
Flaming rotisserie in old beer sauce
Creamed cabbage and potato dumplings

Chicken breast in riesling sauce
with meadow mushrooms and wide noodles

Stuffed catfish rolls with dill vegetable sauce with
buttered rice and cucumber relish

Dessert

Quark strudel with marinated cherries
Apple pudding with raisins and almonds
Chocolate quark cream with berries
Creamed rice with fruit pulp

Panna cotta of pistachios

Melon slices with mint

€ 35.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
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MAN’S WORLD LIGHT
MAN’'S WORLD LIGHT

Vorspeise

Zweierlei Norweger Lachs mit Schmantsauce
Hirtensalat mit Tomaten und

Kalamata Oliven

Oktopus-Salat in Limonen — Chili Marinade
Selektion von Blattsalaten mit Haus Dressing
Berliner Kartoffelsalat mit Schluppen
Brandenburger Eisbeinsulze

Landbrot und Brdtchen

Butterauswahl

Suppe
Rahmsuppe von Champignons mit Speck

Hauptgang
Ragodt vom Kalb mit Sellerie und Karotten
in Burgundersauce, dazu Knopfle

Gebackenes Wildlachsdominos in Aromadl,
Gebratene Kartoffelwtrfel mit Fenchel und
Honigkarotten

Mini Farfalle mit Lauch, Shrimps,
Oliven und Rucola
dazu Tomatenpesto

Dessert

Kokoscreme mit Limetten
Kreuzberger Blatterteigschnitten
Griel3pudding mit Proseccobeeren
Obstsalat mit Kiwi und Physalis
Zuckerwaffeln mit Tonkabohnenrahm

€ 25,00

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starter

Two types of Norwegian salmon with sour cream
Shepherds salad with tomatoes and

Kalamata olives

Octopus salad in lemon and chili marinade
Selection of green salad with house dressing
Berlin potato salad with spring onions
Brandenburg jellied pork

Rustic bread and rolls

Selection of butter

Soup
Cream of mushroom soup with bacon

Main courses
Ragout of veal with celery and carrots
in Burgundy sauce with spatzle

Baked wild salmon dominos in aromatic oil,
Fried diced potatoes with fennel and honeyed
carrots

Mini Farfalle with leeks, shrimps
Olives and rocket
and tomato pesto

Dessert

Coconut cream with lime

Kreuzberg puff pastry slice

Semolina with prosecco berries

Fruit salad with kiwi and physalis

Sugar waffles with creamed tonka beans

€ 25.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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PHARMABUFFET |
PHARMA BUFFET NO. 1

Vorspeise

Ruccolasalat mit Walniissen und Kirschtomaten
Geraucherter Norwegerlachs

Berliner Speckkartoffelsalat mit Schluppen
Blattsalate mit Hausdressing

Marinierte Gemuse mit Olivendl und Aromaten
Tiroler Speck mit Feigen

Kéase aus der Region, Goudaecken

Brétchen und Butter

Suppe
Sellerie-Apfelsuppe mit Shrimps

Hauptgang

Rotbarbenfilet mit Kapern in Zitronendl dazu
Rosmaringnocchis und Karotten - Lauchgemiuse
Streifen vom Schweinefilet in grober Senfsauce
Kartoffel-Tomatengratin mit Thymian

Tagliarini mit Olrauken-Schafskasepesto

und Borretanezwiebeln

Cresto di Gallo Nudeln mit Trabaccolara-Salsa

Dessert

Himbeer-Panna Cotta mit Amarettini
Ananas-Kiwisalat

Kleine Moussetortchen
Schokoladenmousse mit Minze
Schwedische Mandeltarte
Marinierte Frichte mit Balsamglace

€ 39,00

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starters

Rocket salad with walnuts and cherry tomatoes
Smoked Norwegian salmon

Berlin bacon and potato salad with spring onions
Green salad with house dressing

Marinated vegetables with olive oil and aromatic
compounds

Tyrol bacon with figs

Cheese from the region, gouda corners

Rolls and butter

Soup
Celery and apple soup with shrimps

Main course

Red mullet filet with capers in lemon oll
with rosemary gnocchis and carrots - leek
vegetables
Strips of pork filet with coarse mustard sauce
Potato and tomato gratin with thyme
Tagliarini with oil rocket salad - feta cheese pesto
and Borretane onions
Cresto di Gallo pasta with Trabaccolara salsa

Dessert

Raspberry panno cotta with amarettini
Pineapple and kiwi salad

Petite mousse tarts

Chocolate mousse with mint

Swedish almond tart

Marinated fruits with balsam icing

€ 39.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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PHARMABUFFET Il
PHARMA BUFFET NO. 2

Vorspeise

Marinierter Kalbstafelspitz auf bunten Linsensalat

mit Krauterschmant

Regensburger Wurstsalat mit roten Zwiebeln
Fitnesssalat mit Mango und Chinakohl
Schinkenbrett mit gehobeltem Meerrettich
Kartoffelsalat mit Speck

Baby Leafsalate mit italienischem Dressing

Suppe
Tomatensuppe mit Ananas und Majoran

Hauptgang

Maishéhnchenbrust an Rosmarinjus

an Lauchherzen mit Spatzle

Norwegisches Lachsfilet mit Muschelfleisch,
an grinen Tagliarini und Zucchini-
Tomatenrago(t

Cavatelli Pasta mit jungem Spinat und rosa
Champignons

Mozzarellaschnitzel mit Gemusefillung

Dessert

Internationale Kaseauswahl mit Trauben
Weiltes und dunkles Schokoladenmousse
Mangomousse mit Cassismark
Beeren-Tiramisu im Glas

Ananasfilets und Melone mit Minze
Birnen-Jogurtpulpe

Havellander Dunst-Apfelpfanne

€ 39,00

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Starter

Marinated prime boiled veal on colourful

lentil salad with herb sour cream

Regensburg sausage salad with red onions
Fitness salad with mango and Chinese cabbage
Ham selection with grated horseradish

Potato salad with bacon

Baby leaf salads with Italian dressing

Soup
Tomato soup with pineapple and marjoram

Main course
Corn fed chicken breast in rosemary gravy
on leek hearts with spatzle
Norwegian salmon fillet with clam meat,
on green Tagliarini and courgette
tomato ragout
Cavatelli pasta with young spinach and pink
mushrooms
Mozzarella cutlet with vegetable stuffing

Dessert

International cheese selection with grapes
White and dark chocolate mousse

Mango mousse with blackcurrant puree
Berry tiramisu in a glass

Pineapple filets and melon with mint

Pear and yoghurt pulp

Havellander steamed apple hash

€ 39.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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CREWCATERING 2011 “ROLL IN”
CREW CATERING 2011 “ROLL IN”

Kartoffelsalat mit feinen Schinkenwirfeln Potato salad with fine diced ham
Streifen vom Gefligel mit Pilzen und Erbsen Strips of poultry with mushrooms and peas
in Tomatensugo, dazu Reis in tomato stock with rice
oder or
Paprikagulasch vom Schwein mit Zwiebeln und Pepper goulash of pork with onions and
Pilzen, dazu Spatzle und buntes Gemise der mushrooms, with spatzle and colourful seasonal
Jahreszeit vegetables
Kleine Berliner und Windbeutel Small donuts and cream puffs
€ 10,00 € 10.00
Kartoffelsuppe mit Oregano und Rauchfleisch Potato soup with oregano and smoked meat
Nackensteaks mit Zwiebeln und Neck steaks with onions and herb butter, with fried
Krauterbutter, dazu gebratene Kartoffeln und potatoes and carrots
Karotten

Milchreis im Glas mit Beerenrago(t Rice pudding in a glass with berry ragout
oder or
Buletten mit Senf und Kartoffelsalat Boulettes with mustard and potato salad
Tortellini mit Panchetta-Krautersauce Tortellini with pancette herb sauce
Rigatoni mit Sauce Bolognaise und geriebenem

Kase Rigatoni with bolognese sauce and grated cheese
Rote Griitze mit Vanillesauce Red fruit pudding with vanilla sauce
Feiner Blechkuchen Fine sheet cakes
€ 15,00 € 15.00
Mittagspause Lunch break
Gemiisesuppe mit Brétchen, Brot und Butter Vegetable soup with roll, bread and butter

Sausages or goulash soup

Wirstchen oder Goulaschsuppe
(Aufpreis € 2,00 pro Person) (Added charge € 2.00 per person)

€6,50 €6.50

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.
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AFTER WORK COOKING
AFTER WORK COOKING

Verabreden Sie sich mit lhrem Team und
unseren kreativen Kichenchefs zum After Work
Cooking und zaubern Sie an der Seite von
echten Kochprofis ein anspruchsvolles 3-Gang-
Menu mit saisonalen Highlights samt
erganzender Wein- oder Cocktailschulung.

Ab 18.00 Uhr sind Sie der Chef am
Profiklichenherd

Wir bieten Ihnen unterschiedliche
Teilnehmerpakete an: 5-20 Personen fur
€ 89,00 p.P. und ab 21 Personen Preis auf
Anfrage

Der Preis beinhaltet neben dem Meni alle
korrespondierenden Getranke

Lassen Sie sich ein Meni von unseren
kreativen Kichenchefs vorschlagen oder
machen Sie uns Vorschlage worauf Sie Lust
haben

Wenn Sie lhr Team herausfordern méchten und
mehr als 21 Personen sind, dann treten Sie
gegeneinander an und zeigen Sie dem jeweils
anderem Team, wo der Kochl6ffel hangt. Gerne
bieten wir auch bei einer Anzahl ab 40 Personen
die Mdoglichkeit an, neben dem Zuschauen der
Zubereitung, ausgewdahlte Personen aus der
Gruppe gegen unsere Kichenchefs antreten zu
lassen beim Wett-Schnippeln.

SAFARI, SAFARI
SAFARI, SAFARI

1. Gang (Appetizer) beginnt in einer unserer
Corner Suiten

2. Gang (Fingerfood) in unserem Orient Foyer

3. Gang (Suppe) Cocktail a la cuisine an der Bar
Berlin, Berlin

Hauptgang und Dessert in unserem Restaurant
Julius bei Kerzenschein

Angebot fur 2-8 Personen zu einem
Paketpreis von € 99,00 pro Person inkl.
korrespondierender Weine.

BERLINFORMATION Conference & Events

Come into the pro's kitchen and spice up your
after work hours. Are you interested in haute
cuisine and would you like to become confident
with the cooking spoon yourself?

Why not participate in our cooking course to relax,
meet fellow gourmets and our creative chefs for an
evening of After Work Cooking.

Create a three-course menu with seasonal
highlights under the guidance of our executive
chefs together with instruction on wine or cocktails

From 6 p.m. you are the executive chef

We offer differerent packages: 5-20
participants costs € 89,00 p.p. and from 21
persons onwards price is on request

The workshop includes all corresponding
wines and/or cocktails as well as the three-
course menu

We can propose you a menu or make us
suggestions for you cookery course.

1. Start with an appetizer in one of
our corner suites.

2. Then enjoy finger food as second course in our
Orient Space.

3. Experience the third course together with
exciting cocktails at our Bar Berlin, Berlin.

Enjoy your main course and dessert by candlelight
at Restaurant Julius.

We offer this dining experience for 2-8 people
at a package price of € 99.00 per person incl.
corresponding wines.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com

Ideally located in city centre, business and government district.
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BREAKFAST ,TO GO’
BREAKFAST “TO GO”

In einer Frihsticksbox zum Mitnehmen sind
folgende Items enthalten:

1 Brétchen mit Schinken/Kase

1 Croissant, 1 Stiuck Kuchen

1 Banane, 1 Apfel

1 hart gekochtes Ei

1 Obstsalat im Becher

1 Jogurt, 1 Musliriegel

1 Orangensaft und Wasser 0,2 |

Pro Box € 19,00

LUNCH ,TO GO*
LUNCH “TO GO*

In einer Lunchbox zum Mitnehmen sind
folgende Items enthalten:

1 Sandwich mit Schinken/Kase

1 Schokomuffin

1 Banane, 1 Apfel

1 kleines Schweineschnitzel oder

1 Bulette

1 Jogurt

1 Orangensaft und Wasser 0,2 |

Pro Box € 15,00

SIGHTSEEING ,BOX TO GO*
SIGHTSEEING “BOX TO GO*

In einer Box zum Mitnehmen sind folgende
Items enthalten:

1 Pastasalat im Becher

1 Stiick Kuchen

1 Becher mit Weintrauben, 1 Apfel, 1 Birne

2 Berliner Buletten

1 Jogurt

1 Schokoriegel/Musliriegel

1 Orangensaft und Wasser 0,2 |

Pro Box € 17,00

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

Breakfast box to go includes the following items:
1 roll with ham/cheese
1 croissant, 1 piece of cake
1 banana, 1 apple
1 hard-boiled egg
1 cup of fruit salad
1 yoghurt, 1 cereal bar
1 orange juice and bottle of water 0.2 |

Per box € 19.00

Lunch box to go includes the following items:
1 sandwich with ham/cheese
1 chocolate muffin
1 banana, 1 apple
1 small pork cutlet or 1 Berlin meat ball
1 yoghurt
1 orange juice and 1 bottle of water 0.2 |

Per box € 15.00

Sightseeing box to go includes the following
items:

1 cup of pasta salad

1 piece of cake

1 cup of grapes, 1 apple, 1 pear

2 Berlin meat balls

1 yoghurt

1 chocolate bar/cereal bar

1 orange juice and 1 bottle of water 0.2 |

Per box € 17.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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WEINE
WINES

Weillweine
White Wines .

Deutschland
Germany

Rheinhessen Silvaner ,100 Hugel* € 21,00
Bio Qualitatswein, trocken € 21.00
Weingut Phillip Wittmann

Sehr ausgewogen und harmonisch im Geschmack.
Very balanced and harmonious in taste.

Pfalz Deidesheimer Riesling € 30,00
Qualitatswein, trocken € 30.00
Weingut Dr. Deinhard

Ein leichter Wein mit verhaltener S&ure. Delikate Aromen
nach Apfeln und Aprikosen.

A light wine with restrained acidity. Delicate apple and
apricot flavour. 0,751

Grauer Burgunder 0.751 [ €22,00
Qualitatswein, trocken € 22.00
Kloster Limburg Weinkellerei

Dieser vollmundige Wein erinnert an nussige und
fruchtige Aromen.

This full bodied wine has nutty and fruity aromas.

Mosel Riesling ,Cuvée 9“ € 32,00
Qualitatswein, feinherb € 32.00
Weingut Grans Fassian

Einen Monat lang lagert der Wein auf der Feinhefe um
seine herrliche Aromatik nach weifl3en Pfirsichen zu
bekommen.

For one month the wine is stored on fine yeast to get its
gorgeous aroma of white peaches.

Frankreich
France

Sudfrankreich Tariquet ,Classique* 0,751 [ € 21,00
Ugni Blanc & Colombard 0.751 | €21.00
Vin de Pays Gascognem, Chéateau du Tariquet

Ein herrlich intensiver und fruchtiger Wein mit blumigen
Aromen.

A beautifully intensive and fruity wine with flowery
aromas.

ltalien
Italy

Sadtirol Pinot Bianco 0,751 | €37,00
Denominazione di Origine Controllata 0.751 | €37.00
Weingut Egger — Ramer

Ein erfrischend leichter Wein, man findet Aromen von
Apfel und Birne.

A refreshingly light wine with aromas of apple and pears.

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614

conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
Ideally located in city centre, business and government district.
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Piemont

Gavi ,Tassarolo S*

Bio - Wein

Castello di Tassarolo dei Denominazione di Origine
Controllata

Ein leichter und harmonischer Wein aus der Cortese-
Traube.

A light and harmonious wine made from Cortese grapes.

0,751
0.751

€ 27,00
€ 27.00

Spanien
Spain

Rueda

NEBLA Verdejo

Denominacion de Origen Vicente Gandia

Dieser erfrischende Wein wird aus Verdejo - Trauben
hergestellt, sein animierender Duft erinnert an
Zitrusfrichte und frische Gartenkrauter.

This refreshing wine is made from Verdejo grapes, its
envigorating fragrance is reminiscent of citrus fruits and
fresh garden herbs.

0,751
0.751

€ 21,00
€ 21.00

Valencia

Marques del Turia Blanco

Denominacion de Origen Vicente Gandia

Aus den Rebsorten Viura und Sauvignong Blanc entsteht
dieser sehr leichte und unkomplizierte Wein.

This light and uncomplicated wine comes from the Viura
and Savignon Blanc vines.

0,751
0.751

€ 21,00
€ 21.00

Roséwein
Rosé Wines

Frankreich
France

Siudfrankreich

Tariquet Les Rosé de Pressée

Vin de Pays de Cbtes Gascogne

Chéateau du Tariquet

Dieser Wein bietet sussliche Aromen nach Himbeeren
und Erdbeeren.

This wine offers sweet aromas of raspberry and
strawberry.

0,751
0.751

€ 22,00
€ 22.00

Deutschland/Germany

Rheinhessen

Pinot Rosé Cuvée

Qualitatswein, trocken

Weingut Dr. Koehler

Ein zart rosa leuchtender Wein mit einem einladenden
Duft nach roten Friichten.

A delicate rosé wine with an inviting fragrance of red
fruits.

0,751
0.751

€ 28,00
€ 28.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
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Ideally located in city centre, business and government district.
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Rotwein
Red Wines
Deutschland
Germany
Pfalz Ursprung € 47.00
Cuvée, Qualitatswein, trocken, Barrique € 47.00
Weingut Markus Schneider
Die Trauben stammen aus den heil3en Parzellen des
Feuerberges, der gepragt ist von Kies und Sand.
The grapes come from the hot parcels of land of fire 0,751
mountain that is characterised by gravel and sand. 0.751
Pfalz Spéatburgunder € 43.00
Qualitatswein, trocken € 43.00
Ein opulenter, kraftiger Wein mit konzentrierter Frucht.
An opulent, powerful wine with concentrated fruit.
Frankreich
France
Bordeaux Bordeaux Rouge Chai de Bordes € 25.50
Appellation Bordeaux Contrélée € 25.50
80 % Merlot, 20 % Cabernet Sauvighon
Dieser Bordeaux zeigt sich mit einem satten rubinrot.
Er bietet einen feinen Duft von roten Beerenfriichten
und gut eingebundenem Tannin.
This Bordeaux has a luscious ruby red.
It offers a fine aroma of red berries and well integrated | 0,751
tannin. 0.751
Languedoc Merlot € 24.50
Vin de Pays de Cotes de Thongue € 24.50
Domaine de la Croix Belle
Dieser Wein duftet intensiv nach schwarzen Beeren,
schmeckt gehaltvoll, strukturiert und angenehm lang.
This wine has an intensive aroma of black berries,
tastes rich, structured and pleasantly long.
Italien
Italy
Toskana Chianti € 28.00
Terre de Priori € 28.00
Cantina di Montalcino D.O.C.G.
Dieser Chianti ist ein jugendlicher — fruchtiger Wein,
schmeckt nicht zu schwer und erinnert an Aromen von
dunklen Krischen und Gewirzen.
This Chianti is a young, fruity wine, does not taste too
heavy and has flavours of dark cherries and spices
. 0,751
Toskana Lodola Nuova 0.751 € 45.00
Rosso di Montepulciano € 45.00
Ruffino
Denominazione di Origine
Controllata e Garantita
Dieser Wein besteht zu 100 % aus der Sangiovese -
Traube. Es ist ein fruchtiger aber dennoch herzhafter
Wein.
This wine is made 100% out of the Sangiovese grape.
Itis a fruity but hearty wine

Ideally located in city centre,

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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Apulien Saraceno Primitivo 0,751 € 24.00
Indicazione Geografica Tipica 0.751 € 24.00
Azienda Agricola Conti Zecca
Der Saranceno erinnert in der Nase und
am Gaumen an Beeren, SufRholz und Gewdirznelken.
The Saranceno reminds the nose and palate of berries,
liquorice and cloves

Spanien

Spain

Spanien Cal y Canto 0,751 € 21,00
Vino de Mesa 0.751 € 21.00
Bodegas Lopez Mercier 1,501 € 42,00
In der Nase ist dieser Wein wurzig mit feiner 1501 € 42.00
Fruchtnote, im Geschmack ist er weich und
harmonisch.
This wine has a spicy nose with fine fruit notes, and the
taste is soft and harmonious.

Rioja RAIZA Tempranillo, young Red 0,751 €21,00
Denominacio de Origen Calificada 0.751 € 21.00
Vicente Gandia
Sein Aroma erinnert an rote und schwarze Friichte. Im
Geschmack prasentiert er sich sehr fruchtig.
Its flavour is reminiscent of red and black fruits. The
taste is very fruity..

Sekt

Sparkling Wines

Deutschland

Germany
J.Oppmann Schwarzlack 0,751 € 38,00
Extra trocken 0.751 € 38.00
Extra dry
Piccolo 0,201 € 9,30
Excellence Sekt 0.201 € 9.30
Extra trocken
Excellence sparkling wine
Extra dry

Prosecco

Prosecco

Italien

Italy
Prosecco Vino Spumante 0,751 € 34,00
Brut Col Del Sole 0.751 € 34.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany

Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
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Champagner

Champagne

Frankreich

France
Moet & Chandon € 84,50
Brut Imperial € 84.50
Veuve Clicquot Ponsardin € 95,00
Brut € 95.00
Taittinger Rosé 0,751 |[€84,50
Brut Prestige 0.751 | €84.50
Cuvée Dom Perignon € 231,80
Vintage 1995 € 231.80
Brut
Veuve Clicquot Ponsardin 0,3751 | € 45,30
Brut 0.3751 | €45.30

Aperitifs

Aperitifs

Campari* Soda £€7,80

€ 7.80

Campari* 4cl £7,80

Orange € 7.80

Sherry dry, medium, cream

Portwein weil3, rot 5cl €6,10

Port white, red €6.10

Martini Extra dry, Bianco, Rosé Rosso

Prosecco Vino Brut Col Del Sol €5,00

Spumante € 5.00

J. Oppmann Extra trocken 0,101 | €5,50

Schwarzlack Extra dry 0.101 | €5.50

Kir Royal €9,00

€ 9.00

Longdrinks

Long Drinks

Wodka Lemon™*

Wodka Orange

Gin Tonic Water™*° €38,30

Whisky Coca Cola®*’ 4cl €8.30

Whisky Soda

Rum Coca Cola*’

Ideally located in city centre, business and government district.
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Spirituosen
Spirits

Obstbrande
Brandy

Morand

Williamine, Framboise, Mirabelle,Kirsch,
Williamine, raspberry, mirabelle, cherry,

2cl

€4,70
€4.70

Grappa/ Marc

Grappa Chardonnay

Grappa Pinot

2cl

Grappa Prosecco

Marc de Champagne

€ 3,90
€3.90

€5,50
€ 5.50

Bitter
Bitter

Jagermeister

Fernet Branca/Fernet Menta*

Underberg

2cl

Ramazotti

Averna

€ 3,20
€3.20

Biere
Beer

Berliner Pilsner

Alsterwasser
Pils with citrus
lemonade

0,30 |
0.301

Berliner Weil3e
Berliner Weilte

Rot oder grin
Red or green

0,331
0.33 |

€4,00
€4.00

Hell oder dunkel

Erdinger Hefeweizen | Light or dark

0,501

Alkoholfrei
Non alcoholic

Erdinger Hefeweizen

0.50 |

€5,50
€5.50

Alkoholfrei
Non alcoholic

Jever Fun

0,331
0.331

€4,00
€ 4.00

Alkoholfreie Getranke
Non-alcoholic drinks

Softdrinks
Soft drinks

Apollinaris Apfelschorle
Apollinaris Apple juice spritzer

0,25 |
0.25|

Coca Cola*

Coca Cola Light"**>

Fanta®

Sprite

0,20 |

Bitter Lemon**

0.20 |

Tonic Water*?®

Ginger Ale

€3,30
€3.30

€ 3,60
€3.60

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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Mineralwasser
Mineral water

Selters still 0,251 |€3,30

Selters silence 0.251 € 3.30

Selters classic

Selters classic

Selters still 0,501 |€5,00

Selters silence 0.50 | €5.00

Selters classic

Selters classic

Selters still 0,751 |€7,80

Selters silence 0.751 €7.80

Selters classic

Selters classic

Safte

Juices

Apfelsaft

Apple juice

Orangensaft

Orange juice

Tomatensaft 0,201 |€3,30

Tomato juice 0.201 | €3.30

Kirschsaft

Cherry juice

Multivitaminsaft

Multivitamin juice

Warme Getranke

Hot beverages

J.J. Darboven Kaffee Tasse

J.J. Darboven Coffee Cup € 3,00
Einfach €3.00

Espresso Single
Doppelt € 4,80
Double € 4.80

Cappuccino Tasse € 3,30
Cup € 3.30

Latte Macchiato Glas € 3,80
Glass € 3.80

haltsstoffe

Konserviert

m

enthalt Phenylalaninquelle

m

je 100 ml Brennwert < 1,0 kj (< 0,25 kcal),
Eiweil3 < 0,1 g, Kohlenhydrate < 0,1 g,

it Antioxidationsmittel

it Farbstoff

Fett0,0g
Chininhaltig
Koffeinhaltig

Ideally located in city centre, business and government district.

Ingredients

canned

with anti-oxidant
contains phenylalanine
with dye

ahrwNPE
(T | U T

per 0.1 I: calorific value <1.0 kj (<0.25 cal),

protein <0.1 g, carbohydrates <0.1 g,

fat 0.0 g
contains chinine
contains caffeine

~N o
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KONFERENZTECHNIK
TECHNICAL EQUIPMENT

Das Hotel Berlin, Berlin bietet eine groR3e
Auswahl an IT und AV Equipment, um lhre
Veranstaltung zu unterstitzen. KFP ist unser
professioneller Technikpartner vor Ort und z&hlt
zu Deutschlands kompetentesten
Ansprechpartnern flr Konferenztechnologie.

Kostenfreier W-LAN Zugang

Neueste Version des CAT 7 Netzwerkes High
Speed Internet-Netzwerk mit verschiedenen
verfugbaren Bandbreiten

Plug & Play-Funktion macht komplizierte
Einstellungsprozeduren tberfliissig

Alle technischen Funktionen des Raumes
kénnen einfach, zentral und individuell via
Touchscreen Media-Steuerung bedient werden

Jeder Veranstalter vor Ort erhédlt wahrend des
Veranstaltungszeitraumes ein eigenes
Mobiltelefon

BERLINFORMATION Conference & Events

At Hotel Berlin, Berlin we have a full range of IT
and AV equipment to support your event.
Partnered by KFP, one of Germany's most
advanced conference technology teams, we
offer:
Complimentary WiFi
Latest CAT 7 network solution, high speed
internet network with various band widths
available
Plug & Play function (avoids complex set-up
procedures)
All technical functions in the room can be
operated easily, centrally and individually via
touch screen media control
Mobile phone for event organiser on-the-spot

Tagungstechnik Bereitstellungspreis
Technical equipment Service charge
Flipchart € 32,00
Flipchart € 32.00
Pinnwand € 32,00
Pinboard € 32.00
Whiteboard (40 x 70 cm) €50,00
Whiteboard (40 x 70 cm) € 50.00
Laserpointer € 10,00
Laser pointer € 10.00
Moderatorenkoffer, inkl. Verbrauchsmaterial € 50,00
Presenters' case, incl. necessary equipment for presentations € 50.00
Overheadprojektor 575 Watt € 75,00
Overhead projector 575 Watt € 75.00
Leinwand 1,80 x 1,80 m, Stativleinwand € 55,00
Screen 1.80 x 1.80 m, on tripod € 55.00
Leinwand 1,80 x 2,40 m, Gestelleinwand, Aufprojektion € 120,00
Screen 1.80 x 2.40 m, framed, for frontal projection € 120.00
Leinwand 2,20 x 3,00 m, Gestelleinwand, Aufprojektion € 140,00
Screen 2.20 x 3.00 m, framed, for frontal projection € 140.00
Leinwand 2,70 x 3,60 m, Gestelleinwand, Aufprojektion € 170,00
Screen 2.70 x 3.60 m, framed, for frontal projection € 170.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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Beschallungstechnik Bereitstellungspreis
Sound systems Service charge
Tonanlage 1 € 170,00
Sound system 1 € 170.00

Basispaket fur kleinere Raume, fur Sprache und

Pausenmusik bestehend aus: Audiomixer, 2 x Lautsprecher

auf Stativ

Basic package for small board rooms, ideal for speech and

interval music. Includes: audio mixer, 2 x loudspeakers on

tripod
Tonanlage 2 € 260,00
Sound system 2 € 260.00

Basispaket fur mittlere Raume, fur Sprache und Pausenmusik

bestehend aus: Audiomixer, 4 x Lautsprecher auf Stativ

Advanced package for medium-sized function rooms; ideal for

speech and interval music. Includes: audio mixer, 4 x

loudspeakers on tripod
Tonanlage 3 € 370,00
Sound system 3 € 370.00

Basispaket fur grof3e Raume, fir Sprache und Pausenmusik

bestehend aus: Audiomixer, 6 x Lautsprecher auf Stativ

Advanced package for large function rooms; ideal for speech

and interval music. Includes: audio mixer, 6 x loudspeakers

on tripod
Tonanlage 4 € 460,00
Sound system 4 € 460.00

Basispaket fur grof3e Raume, fir Sprache und Pausenmusik

bestehend aus: Audiomixer, 10 x Lautsprecher auf Stativ +

zusatzl. Endstufe

Professional package for large function rooms; ideal for

speech and interval music. Includes: audio mixer, 10 x

loudspeakers on tripod + additional Amplifier
Audiomischpult € 50,00
Passive audio mixer € 50.00
Handmikrofon, drahtlos € 90,00
Handheld microphone, wireless € 90.00
Clipmikrofon, drahtloses Ansteckmikro mit Taschensender € 90,00
Lapel/tie microphone, wireless with pocket transmitter € 90.00
CD-Player € 35,00
CD player € 35.00
Tapedeck, fur Audiomitschnitt (Tapes werden zusatzlich mit € 5,00 € 45,00
pro Stick berechnet) € 45.00
Tape deck, for audio playback or recording (Tapes are charged at
€ 5.00 each)

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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Projektions- und Videotechnik Bereitstellungspreis
Projection and video equipment Service charge
LCD Projektor bis 2.500 ANSI Lumen, bis 70 PAX, 1024 x 768 € 250,00
LCD Projector up to 2.500 ANSI Lumen, up to 70 PAX, 1024 x 768 € 250.00
LCD Projektor 3.000 ANSI Lumen, 1024 x 768 € 280,00
LCD Projector 3,000 ANSI Lumen, 1024 x 768 € 280.00

Wechseloptiken moglich

variable lenses possible
LCD Projektor 4.000 ANSI Lumen, 1024 x 768 € 350,00
LCD Projector 4,000 ANSI Lumen, 1024 x 768 € 350.00

Wechseloptiken méglich

variable lenses possible
LCD Projektor 6.500 ANSI Lumen, 1024 x 768 € 850,00
LCD Projector 6,500 ANSI Lumen, 1024 x 768 € 850.00

Wechseloptiken méglich

variable lenses possible
Videoplayer, SVHS, Pal/Secam/NTSC € 60,00
Video cassette player, SVHS, Pal/Secam/NTSC € 60.00
DVD-Player € 40,00
DVD player € 40.00
Medienwagen Design "Modern" € 200,00
Design media trolley "Modern" € 200.00

bestehend aus Videoplayer/DVD und

Flachbildschirmfernseher montiert auf Rollwagen

includes video/DVD player and flat screen TV on a trolley with

wheels

EDV/Kommunikation/Buromaterial Bereitstellungspreis
IT communication/office material Service charge
Notebook € 150,00
Notebook € 150.00

IBM Notebook, Dualcore Prozessoren, mit installiertem MS-

Officepaket und Windows XP Prof. in Deutsch oder Englisch

With installed MS Office package and Windows XP

Professional in German or English
Monitor TFT 19" € 80,00
Monitor TFT 19" € 80.00
Laserdrucker farbig bis zu 33 Seiten/Minuten inkl. 500 Drucke € 150,00
Laser printer colour, up to 33 pages/minute incl. 500 sheets € 150.00
Multifunktionskopierer (Scanner/Fax/Drucker/Kopierer) inkl. 500 Blatt € 150,00
All in one (Printer/Copier/Fax/Scanner) incl. 500 sheets € 150.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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Simultan Dolmetscher System Bereitstellungspreis
Simultaneous interpreting system Service charge
Simultanpaket €1,100.00
Simultaneous package € 1.100,00

inkl. Doppelkabine/IR-Strahler zzgl. Beschallungsanlage, inkl.
Auf- und Abbau

incl. Double cabin/IR transmitter/plus sound system incl.
assembly and dismantling

Dienstleistungen Bereitstellungspreis
Services Service charge
Techniker pro Stunde € 55,00
Technician per hour € 55.00

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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BASIS-NETZWERK UND HIGH SPEED
BREITBANDINTERNET

BASIC NETWORK AND HIGH-SPEED
WIDE BAND INTERNET

Das Hotel Berlin, Berlin garantiert eine schnelle
und  flexible Bereitstellung individueller
technischer Szenarien und raumiibergreifender
Netzwerke.

Unser Veranstaltungsbereich verfugt tber ein
mafgeschneidertes und in sich geschlossenes
Netzwerk inkl. Breitbandinternet. Der
Internetzugang erfolgt optional auch Uber eine
eigene DSL Leitung mit fester Bandbreite.

Unser HSIA System besitzt Plug & Play
Funktionalitat — d. b., es werden alle gangigen
Betriebssysteme unterstitzt. IP  Adressen
werden automatisch von unserem Router
zugewiesen, daher sind keine gesonderten
Proxy-Einstellungen nétig.

Um Ihnen die Konfiguration fur lhre individuelle
Veranstaltung zu vereinfachen haben wir Thnen
funf technische Szenarien als Auswahloptionen
zusammengestellt.

Basis-Netzwerk (LAN)

LAN

LAN von enem Raum bis hin zu
Raumkombinationen von mehreren Raumen.

ab € 100,00 fur 10 Nutzer

High Speed Internet Netzwerk

LAN und HSIA

Zusétzlich zum LAN wird noch eine High Speed
Internet Verbindung zur Verfligung gestellt.

ab € 150,00 fur Nutzer

High  Speed Internet  Netzwerk  mit
garantierter Bandbreite

LAN und HSIA mit dezidierter Bandbreite
Zusétzlich zum LAN wird noch eine High Speed
Internetverbindung  mit  derzeit 2  Mbit
Bandbreitenreservierung zur Verfiigung gestellt.
ab € 225,00 fur 10 Nutzer

Netzwerk mit eigenstandiger DSL-Leitung

LAN Netzwerk und 8 MB ADSL Leitung

LAN und eine dezidierte ADSL Leitung. lhren
Server konnen Sie Dbeliebig im Raum
anschlief3en.

ab € 325,00 fur 10 Nutzer

MaRgeschneiderte Netzwerklésung

Ideally located in city centre, business and government district.
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Hotel Berlin, Berlin is prepared to supply a range
of fast and flexible individual technical scenarios
and comprehensive room networks.

Our conference space is equipped with a
customised and closed user group network and
broadband internet. Internet access can also be
provided with dedicated DSL connection with
fixed band width. Our HSIA System has Plug &
Play functionality and supports most well-
established operating systems. IP addresses will
be allocated automatically from our router, so
there is no special proxy alignment necessary.
To make the configuration for your conference
as easy as possible, we have set up five
technical scenarios for you to choose from. In
addition, our conference and event team will be
happy to create a package specially suited for
your individual needs.

Basic Network (LAN)

LAN

LAN for one room up to a combination of several
rooms.

from € 100.00 for 10 users

High-speed Internet Network

LAN and HSIA

LAN and high-speed internet connection.
from € 150.00 for 10 users

High-speed Internet Network with dedicated
bandwidth

LAN network and HSIA with dedicated
bandwith

LAN and a high-speed internet connection with
a fixed bandwidth of 2 Mb/sec.

from € 225.00 for 10 users

Dedicated DSL Line Network

LAN Network and eight MB ADSL Carrier
Router

LAN and a dedicated ADSL connection with
eight IP addresses. You can connect your server
anywhere in the room.

from € 325.00 for 10 users

Customised network solution

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
Phone +49 (0)30 2605 2801 - Fax +49 (0)30 2605 392614
conference@hotel-berlin.de - www.hotel-berlin-berlin.com
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CONFERENCE & EVENT TEAM

CONFERENCE & EVENT SALES

Verena Diehl

Director of Conference & Event Sales
Phone +49 (0) 30 2605-2804

Fax +49 (0) 30 2605-39 2614
v.diehl@hotel-berlin.de

Stefan Reinsch

Senior Sales Manager
Conference & Events

Phone +49 (0) 30 2605-2802
Fax +49 (0) 30 2605-39 2614
s.reinsch@hotel-berlin.de

Rabea Zirkel

Senior Sales Manager
Conference & Events

Phone +49 (0) 30 2605-2807
Fax +49 (0) 30 2605-39 2614
r.zirkel@hotel-berlin.de

Steffi Schmidt

Junior Sales Manager Conference & Events
Phone +49 (0) 30 2605-2803

Fax +49 (0) 30 2605-39 2614
s.schmidt@hotel-berlin.de

Fanny Haase

Junior Sales Manager Conference & Events
Phone +49 (0) 30 2605-2806

Fax +49 (0) 30 2605-39 2614
f.haase@hotel-berlin.de

Shirley Tramper

Coordinator Conference & Event Sales
Phone +49 (0) 30 2605-2710

Fax +49 (0) 30 2605-39 2614
s.tramper@hotel-berlin.de

BRAND & MEDIA

Anne Bubner

Brand & Media Manager
Phone +49 (0) 30 2605-2907
Fax +49 (0) 30 2605-39 2907
a.bubner@hotel-berlin.de

Franziska Schewe

Brand & Media Assistant
Phone +49 (0) 30 2605-2908
Fax +49 (0) 30 2605-39 2907
f.schewe@hotel-berlin.de

Ideally located in city centre, business and government district.

BERLINFORMATION Conference & Events

CONFERENCE & EVENT MANAGEMENT

Daniela Sachs

Director of Conference & Event Management
Phone +49 (0) 30 2605-2602

Fax +49 (0) 30 2605-39 2615
d.sachs@hotel-berlin.de

Nicole Grabe

Senior Conference & Event Manager
Phone +49 (0) 30 2605-2603

Fax +49 (0) 30 2605-39 2615
n.grabe@hotel-berlin.de

Catharina Breckwoldt

Conference & Event Manager
Phone +49 (0) 30 2605-2604
Fax +49 (0) 30 2605-39 2615
c.breckwoldt@hotel-berlin.de

Therea Kahle

Conference & Event Manager
Phone +49 (0) 30 2605-2606
Fax +49 (0) 30 2605-39 2615
t.kahle@hotel-berlin.de

Nele Rack

Junior Conference & Event Manager
Phone +49 (0) 30 2605-2605

Fax +49 (0) 30 2605-39 2615
n.raeck@hotel-berlin.de

KFP

Sven Kirchhof

Phone +49 (0) 30 2605-3303
Fax +49 (0) 30 2605-39 2815
kfp@hotel-berlin.de

Christian Kittel

Phone +49 (0) 30 2605-3303
Fax +49 (0) 30 2605-39 2815
kfp@hotel-berlin.de

Lutzowplatz 17, 10785 Berlin, Germany
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Ideally located in city centre, business and government district.
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